Holzke Menu

Catering - Service

inderk

Region
Sachsen

arte

Wir bieten Ihren Kindern eine vollwertige Kiiche, ohne Geschmacksverstarker
sowie pro Woche je ein Milch- / Eier- / Fleisch- und vegetarisches Gericht.

13.04.2026

bis

22.05.2026

| Datum | Menii 1 Menii 2 Rohkost | Dessert |
3,95* € 3,95* € 1,20 € 1,20 €
* € = Ausgenommen sind Sonderpreise, die separat ausgewiesen sind.
Mo Reissuppe Jagdwurststreifen Gurkensalat Himbeer-
13.04. mit Hiihnchen- ungarische Art mit creme
fleisch, Suppen- mit Gewirzgurke, Paprika, Meerrettich
gemise und Zwiebeln und Tomate
frischem Liebstdckel dazu Gabelspaghetti
198,1kcal 26 BE 3,A,C, G, | 2259kcal 16BE 2,3,5,6,A,C,G,1,J,A1 67,9 kcal 0,4 BE 3,9,G, L 89,7 kecal 1,5BE 1,39,ACFGL
Di Linsensuppe Krautgulasch Bohnensalat Sahne-
14.04. siiR- sauer mit mit pudding
mit Schweinefleisch Tomate mit stiickiger
Suppengemiise dazu PfirsichsoRe
und Kasselerwirfeln Salzkartoffeln
2478 kecal 2,7BE 2,3, 1 1676 keal 2,1 BE 1,2,A,C, G, A1 120,2 keal 0,4 BE 3,9, L 52,5keal 0,9BE 1,A,C,F, G
Mi Fischli Milchreis Schopskasalat Rhabarber-
15.04. auf Erbsen- Mais mit mit Chia-
AA0 € Gemise % Zimtzucker Hirtenkéase, Griitze
dazu DillsenfsoRe dazu Oliven, mit
und Salzkartoffeln Apfelkompott Paprika VanillesoRe
426,5 keal 3,5 BE 2,3,49,AD,F,G,I.JKA1 374,7 kcal 6,3BE 1,A,C,F,G 110,9 keal 0,5BE G 50,4 kcal 0,8 BE 1,A,C,F,G, H
Do Kasselerbraten Halbiertes Ei Gurken- Schokoladen-
16.04. vom in Apfelsalat pudding
Schwein sUR- saurer mit mit
auf Rahmkohlrabi Senfsolle frischem Sauerkirsch-
dazu Salzkartoffeln dazu Salzkartoffeln Ingwer solle
2333 kcal 22BE 2,3,6,A,C, G, I,J 2742 keal 24 BE A C,F,G, 1, J 116,5 keal 0,5 BE 105,7 keal 1,7BE 1,A,C,F, G
Fr Schwarzwurzeln Rinderschmorbraten Méhren- Waldbeeren-
17.04. in der Marke Ursprung Krautsalat griitze
g Petersilien- 5 € in BratensoRe mit mit
SahnesolRe " dazu Méhrchen Apfel VanillesoRRe
dazu Salzkartoffeln und Kartoffelstampf
161,5kecal 2BE A, C,F,G,I,J 2469 kcal 2BE 3,A,C, G, L, A1 74,8 keal 0,5BE 3, 48,5 kcal 0,9BE 1,A,C, G, A1
Mo Jégerschnitzelchen Rahmspinat Chinesischer Apfeljoghurt
20.04. an mit Gurkensalat mit
TomatensoRe Rihrei % mit Rosinen
( lieblich ) und Sesam
mit Butternudeln Salzkartoffeln
4408 kcal 2BE 1,2,3,6,A,C,F, G, 1,J, A1 2176 kecal 2BE A,C, G, I, J 44,4 keal 0,4 BE 49, F, K, A1 1116 keal 1,5BE 1,3,A,C,F, G
Di Kaisergemiise Backfisch c Krautsalat Schokoladen-
21.04. in hollandischer paniert quo mit pudding
SoRe an warmem Méhre mit
dazu Gurken- und VanillesolRe
Salzkartoffeln Kartoffelsalat Buttermilch
1956 kcal 2,2BE A,C,F, G, |,J, A1, A3 4022 kcal 24BE 1,2,3,5,A,C,D, J, L, A1 94,5 keal 0,3BE C,G, |, J 102,3 kcal 1,5BE 1,A,F, G
Mi Kartoffelsuppe GrieBbrei Selleriesalat Sauerkirsch-
22.04. mit mit mit kaltschale
1 Wiener Wirstchen Zimtzucker Apfel mit
an und Quarkcreme
SauerkirschsolRe Zwiebel
194,5 keal 0,7 BE |1, J 365,3 kcal 6 BE A, C, F, G, H, A1 131,9 keal 0,5BE 3, | 87 kcal 1,4BE 1,A,C,F,G
Do Pokelkamm 1/2 Putenbrust Rote Beete Gotterspeise
23.04. vom Schwein 5 € in Kokos- mit " Tropic "
in MeerrettichsolRe ? CurrysoRe Sellerie mit
05 € dazu Rotkohl dazu Fingermohrchen und VanillesoRe
4+°7 und Salzkartoffeln und Zucchini- Couscous Apfel
301,4 kcal 2,2BE 1,3,9,A,C,F,G,I,J,L 292,1 kecal 1,7 BE 49, A, F, J, A1 102,9 keal 0,6 BE 3,5,1,J 28,2 keal 0,5BE 1,G
Fr Bérlauch- Hoérnchennudeln Spitzkohlsalat 1 Stiick
24.04. cremesiippchen Napoli mit Zitronenkuchen
mit Butter verfeinert an fruchtiger % Meerrettich,
dazu TomatensolRe Apfel
1 Weizenbrétchen mit Tomatenwirfeln und Rosinen

277,8kcal 3,9BE 2,3,49,A,C, G, L, A1

2919 kecal 2,1BE A C,G, 1, J, Al

52,8 kcal 0,6 BE 3,9,G,L

3276 keal 43BE C,F,G, H, A1

Holzke Menu wiinscht " Guten Appetit "




Holzke Men

Vegetarische Meniis

| Datum | Menii 1 Menii 2 ‘ Rohkost | Dessert |
3,95 € 3,95 € 1,20 € 1,20 €
Mo Seelachsnuggets Eierfrikassee Gurke Buttermilch-
27.04. 45 € auf halbiertes Ei mit creme
b Kohlrabigemiise in Lausitzer Dill Holunderbliite
dazu DillsenfsofRe Gemiisesofle sl- sauer =
und Salzkartoffeln dazu Salzkartoffeln o B
4276 kcal 2BE A, C,F,G,1,J,N, A1 256,2keal 26 BE A, C,F,G, 1, J 38,5 keal 0,3 BE H3, H4, H5, H6, H7, H8
Di Germkndodel 1/2 Currywurst Eisberg Himbeer- s
28.04. mit der Marke Ursprung mit roten quarspeise o
Heidelbeerfiillung in fruchtig leichter und mit vt
an A A5 € CurrysoRe schwarzen Pfirsichwiirfeln m
VanillesoRe *" dazu Kartoffelpiiree Beeren 113 keal 08 BE n
489 kcal 49BE 1,A,C,F, G, H, A1, A2, H1 374,1kcal 27BE 1,2,3,6,G,J 28,6 keal 0,5 BE 1,3,9,A,C,F,G, L
Mi 1/2 Hahnchenschnitzel Krauterquark Méhrensalat Mango- n
29.04. an Bratensolle mit mit Maracuja-
A 0% £ mit Leindl (enthalten) Zitrone pudding <
>~ Butterbohnen ohne Zwiebeln und Zucker mit
und Salzkartoffeln dazu Salzkartoffeln Himbeersole :
266,6 kcal 2,1BE 1,2,3,5,A,C,G, L, A1 296,6 kcal 2,4 BE G 77 keal 1,3 BE 88,3 kcal 1,5BE 1,3,9ACF.GL
Do 1/2 Hahnchenbrust Holzke's Bulettchen Bohnensalat Rote m
30.04. A30 €  auf sahnigem vom Schwein sUiRsauer Himbeergriitze )
’ Kartoffelgulasch in SenfsahnesoRe mit :
mit Paprika und dazu Blumenkohl VanillesoRe
griinen Bohnen und Salzkartoffeln so8Kcal 11 88 w
186,7 kcal 2,1 BE 3,C, G 268,1kcal 2,6 BE 1,2,3,9,CF,G,I.J,LA1-A3 113,5 keal 0,3 BE 1,3,9,A,C,G, L, A1
Fr »
01.05. =
Tag der Arbeit -
Mo Schweine- Kréautersahnesteak Selleriesalat Kasekuchen- m
04.05. schnitzelchen aus der Pute mit creme =
auf Salzkartoffeln mit 4,39 Apfel .
2,0 € mit cremigem Romanesco und Schmand -:
Mischgemise dazu Stampfgemise 673 kcal 06 BE 1.3 A.D. F. G, ;
528,1kcal 3BE 1,2,A,C,F,G,I,J, A1 231,3keal 1,3BE A, C,F,G, 1, J, A1 I, A1, A3 1626 kcal 1,4BE 1,A,C,F, G, H
Di Griine Krauterriihrei Chinakohl Vanille-
05.05. Bohneneintopf an Moéhren- mit joghurt ::
mit KohlrabigemUse Pfirsich
Rindfleisch- dazu Kartoffel- und :
stlickchen Selleriepliree Apfel m
140,4 keal 1,1 BE | 1299 kcal 0,8 BE A, C,F, G, 1,J 21,9 keal 0,3 BE 3, 103,8 kcal 1,2BE 1,A,C,F, G, H
Mi Gelbe Bratnudelpfanne Rote Beete Karamellpudding E
06.05. Erbsensuppe mit Sprossen mit mit Haselnuss-
mit und Raspelkase Zwiebel schlagsahne
1 Wiener Wiirstchen dazu Réstzwiebeln und w
obenauf Walnuss 3.1 keal 14 BE x
339,6 kcal 2,7 BE |, J 5779 keal 2,1BE A, C,F,L, A1 130,8 kcal 0,6 BE H, H3 1,A,C,F,G,H, H2
Do Butterspirelli Fischstéabchen Méhren- Schokopudding N
07.05. mit gewdirfelter AAB € mit Krautsalat mit —-—
Jagdwurst vom " Puffreispanade mit Sauer- °
Schwein und lieblicher an Rahmkohlrabi Apfel kirschsol3e
Tomatensole dazu Petersilienkartoffeln :
406,5kcal 1,9BE 2,3,6,A,C,F,G,1,J,A1 230,5kcal 27BE A, C,G,I,J,A1-A4 74,8 keal 0,5BE 3, 105,7 keal 1,7BE 1,A,C,F, G
Fr Schweinehackbraten Blumenkohl Kichererbsen- GriefRpudding
08.05. " Tex Mex Style " dazu Salat mit
in Apfel- ZwiebelsoRe % Zitronen- mit Gurke, Erdbeer-
dazu Krauter- hollandaise Zwiebel kompott
kartoffelpiiree und Salzkartoffeln und Hirtenkése
2829kcal 29BE 3,A C,G,J, A1, A2, A3 204,7 kcal 23BE A, C,F,G,1,J,A1,A3 208,5 kcal 2BE G 195,5 kcal 34BE 1,C,F, G, A1
| |

Zu lhrem Wohle - Fleisch aus artgerechter Tierhaltung der Marken " Ursprung "

= URSPRUNG
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Caterin
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Datum | Menii 1 Menii 2 Rohkost Dessert
3,95* € 3,95* € 1,20 € 1,20 €
Mo Jégerschnitzelchen Halbiertes Ei Gurke Erdbeer-
11.05. mit in mit joghurt
Tomaten- Dillsenfsol3e Sauerrahm
PaprikasoRe dazu und »
dazu Spirelli Salzkartoffeln Leindl »
431,7 kcal 1,8 BE 1,2,3,6,A.CF,G,,J.A1 272,2keal 23BE A, C,F,G,1,J 115,1 keal 0,2BE G 91.9kecal 1,2BE 1,3,A,C,F, G
Di Fischli Lausitzer Quark Rotkohlsalat Schoko- .t
12.05. AAD € an mit Leindl mit pudding e
& . .
SahnesofRe ( enthalten ) Balsamico mit
mit Buttererbsen ohne Zwiebeln VanillesoRe m
und Salzkartoffeln dazu Salzkartoffeln n
401 keal 2,8 BE 3,9,A,C.D,F.G,IJKLA1 296,1kcal 2,4 BE G 165 kcal 1,3BE 3,9,1,J,L 102,3 kecal 1,5BE 1,A,F, G
Mi 1/2 Putenbrust Hihnchen- WeilRkrautsalat Weintrauben n
13.05. in 5,9 SiiBkartoffel- Curry siR- <
GefliigelrahmsoRe 2430 € mit Paprika und sauer
dazu Apfelrotkohl ? frischem Spinat
und 1 Kartoffelklo dazu Vollkorngemisereis :
207,5kcal 2,7BE 1,3,A,C,F,G,1,J,L, A1 313,9 keal 2,8 BE 1, 2,49, J, K 142,1 keal 0,5 BE 568 kcal 10,4 BE
Do d’
14.05. e
- - -
Christi Himmelfahrt 3
Fr Kochschinkenstreifen Kartoffelsuppe Bohnensalat Mango- =
o . . . »
15.05. in pikanter mit mit quarkspeise
Késesahnesole 1 Wiener Wirstchen Tomate e
dazu der Marke Ursprung
Gabelspaghetti A")_O € :
216,8 kcal 1,5 BE 1,2,3,6,A,C.F,G,.J A1 1945 keal 0,7 BE 2,3,1,J 120,2 keal 0,4 BE 3,9,L 1142 keal 1,7BE 1,G o
Mo Hiihnerfrikassee Riihrei Rote Beete Sauerkirsch- m
18.05. mit Spargel, mit mit joghurt =
Blumenkohl Rahmspinat % Meerrettich .:
und Erbsen und und -
dazu Butterreis Salzkartoffeln Sahne ;
275,7 keal 3,3BE A,C,F,G,I,J 141,5kecal 1,9BE A, C,G,1,J 51,6 keal 0,7 BE 3,9,G,L 921,4 kcal 11,1BE 1,A,C,F, G
Di Eierpfannkuchen Backfisch Chinakohl Schoko-
19.05. mit an Dill- SenfsoRe mit pudding ::
Quark dazu Zitronenmoéhrchen Ananas an Mojito-
dazu 40 € und Gemiise- und schlagsahne :
Birnenkompott Ay Kartoffelpiree Pfirsich m
464,1kcal 54 BE 1,A,C,F, G, A1 3178 kcal 1,4BE 1,2,A,C,D,F,G,1,J, A1 32,5 keal 0,6 BE 1422 keal 1,4BE A C,F, G, H
Mi Paprika- 1/2 Hackfleischrolle Gurkensalat Vanille- E
20.05. Hahnchenpfanne vom Schwein mit Dill pudding
mit Zucchinischeiben, mit Gemise gefiillt sURk- mit Rhabarber-
Zwiebel und in Tomatensolie sauer kompott m
Tomate an Butterreis dazu Butternudeln x
248,5kcal 3,3BE A C,F,G,1,J 409 kcal 1,9BE A,C,F,G, I, J, A1 38,5 keal 0,3 BE 834 kecal 1,4BE 1,A,C,F,G
Do Gemiise- Dino Klops Weil3- 1 Stiick N
21.05. 50 € an Kénigsberger Art krautsalat Schokoladen- —
& fruchtiger % mit Schweinefleisch mit Méhre kuchen °
Currysofe in MajoransoRe
dazu gelber Couscous dazu Salzkartoffeln 353.0 keal 4.3 BE :
494 keal 2,8 BE 1,2,C,F,G,|,J,K,A1,A2 268,6 kcal 24 BE A, C,F,G,1,J, A1, A2, A3 773 keal 4,3 BE J A,C,F,G, H, A1
Fr Buttergemiise Butterspirelli Bohnensalat Waldmeister-
22.05. in Krauter- mit gewiirfelter mit gotterspeise
% rahmsole Jagdwurst vom Schwein Tomate mit
dazu und lieblicher TomatensoRe VanillesoRe
Salzkartoffeln
2264 keal 23BE A, C,F,G, 1, J 406,5 kcal 1,9BE 2,3,6,A,C,F,G, 1, J, A1 120,2 keal 0,4 BE 3,9,L 28,7 kcal 0,5BE 1,G
| I
L d und Haup (¢]
1 - mit Farbstoff 9 - geschwefelt AB - enth. Kamut H1 - enth. Mandeln | - Sellerie
2 - mit Konservierungsstoff 49 - Knoblauch B - Krebstiere H2 - enth. Haselnuss J - Senf
3 - mit Antioxidationsmittel A - Gluten C-Ei H3 - enth. Walnuss K - Sesam
4 - mit Geschmacksverstarker A1 - enth. Weizen D - Fisch H4 - enth. Cashewnuss L - Sulfide/Schwefeldioxid
5 - mit StiBungsmittel A2 - enth. Roggen E - Erdnisse H5 - enth. Pekannuss M - Lupinen
6 - mit Phosphat A3 - enth. Gerste F - Soja H6 - enth. Paranuss N - Weichtiere

7 - gewachst

8 - geschwarzt

A4 - enth. Hafer
A5 - enth. Dinkel

G - Milch, Laktose
H - Schalenfriichte

H7 - enth. Pistazie
H8 - enth. Macadamia

0351 40 19 680

0351 40 19 665




