Holzke Menii GmbH
SchwartzkopffstraRe 7
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BestellschluR 7:30 Uhr

13 . KW

Tel.:
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bestellung-wildau@holzke-menue.de
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Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 5,30 € 5,75 € siehe Auspreisung 5,70 € 5,90 € 5,65 € 6,85 € 4,75 € 195 € 575 € 2,05 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate grin Salate gelb 2,25 € 250g
Eintopfe Kaltmeni Kaltmenii Baguettes (halbe Portion) 150 g Desserts
13. KW Hahnchen- Curry- Brokkoli Kostritzer Spirelli " Virginia " Kasselerbraten Wrap " Luciano " Brokkoli Gurke Sweet- Chili- Heidelbeer-
Lauch- Suppe und Buttererbsen Schwarzbierfleisch mit Schweineschnitzelstreifen auf Weizentortilla mit und Buttererbsen mit Hahnchenpfanne joghurt
Mo mit Paprika, in Kase- Schweinegeschnetzeltes lieblicher auf Blattsalat, Paprika Kartoffelsalat Frischkase, in Kase- Sauer- mit Ananas hausgemacht,
25.03 Champignons und SahnesoBe mit Mischgemiise TomatensoBe und Oliven mit Apfel Tomate, Rucola, #H SahnesoBe rahm und Paprika 1509
o TeriyakisoBe dazu und und gewiirfelter dazu Sourcreme und Joghurt, Mozzarella E dazu und dazu
dazu 1 Baguettebrétchen Salzkartoffeln Salzkartoffeln ° Jagdwurst und 1 Baguette ohne Mayonnaise und Pesto Verde "';]7’\ Salzkartoffeln Leindl gelber Couscous
3
6.5°
411,6kcal 3,1 BE 1,49,AB,C.D,F.GJKA1A| 352kcal 4BE 1,A,C,F,G,1,J 391 9kecal 35BE 1,3,5,A,C,G,L, A1 [714,2kcal 3,1BE 2,3,6,A,C,F,G,I,J, Al 6084kcal 53BE 1,2,A,C,F,G,K, A1, A2 4336 kcal 45BE 2,3,6,G,J 407 keal 3 BE 49, A, G, H, A1, H4 203,8kcal 23BE 1,A,C,F,G,I,J G 521,9 kcal 4,1BE 1,2,A,J, Al 1,A.C,F,.G
Di Kartoffelsuppe Milchreis Doradenfilet Konigsberger Klopse ** Mini Donut " Spaghettisalat " Pulled Pork BBQ " Milchreis Rote Thai Gemiisecurry Vanille-
mit mit in Spreewélder hausgemacht Mini- Backcamembert Caprese Ciabatta mit Coleslaw, mit Beete Zucchini, Tomate, pudding
26.03. 1 Wiener Wiirstchen Zimtzucker i} SoBe 1 1% € mit Schweinefleisch auf Blattsalaten, Rucola, mit Zucchini, Pulled Pork ( langsam Zimtzucker mit Meer- Erbsen und Blumenkohl an
der Marke Ursprung an dazu ? in MajoransoBe Spinat, Pfirsichscheiben % Tomate, Zwiebeln, gegartes an rettich in MangosoBe Rhabarber-
dazu Rhabarber- Erbsen- Maisgemiise dazu dazu Balsamicodressir Mozzarella Schweinefleisch ) Rhabarberkompott und dazu kompott,
1 Scheibe Brot kompott und Bérlauchkartoffelplree Salzkartoffeln und 1 Weizenbrétchen und Pesto Verde und BarbequesoBBe Sahne Kréutercouscous 2509
5,4 o
324 keal 2,9 BE 2,3, A, 1, J, A1, A2 6252 kcal 10,6 BE 1,A,C,F,G 583,5 kcal 53BE 3,5,9,A,C,F,G,I,J,L #729kcal 4,1BE A C,F,G,I,J, A1, A2, Al 541,2 kcal 4,1BE 3,9,A,G,J, L, Al 436,5keal 2,1 BE 49, A, C, G, H, A1,H4  POkcal 7,1 BE 1,2,3,49,C,D,F,G,I,J.K,LM,A1, 403,6 kcal 7BE 1,A,C,F,G 3,9,G,L 3759kcal 4BE 1,2,A,B,C,D, G, 1, J, A1 1,A.C,F,G
Mi Kohlrabi- Krautgulasch Génseragout Schwalbennest " Chefsalat " SahnegrieBbrei Baguette Ganseragout Bohnen- Bohnen- Himbeer-
Petersiliencreme- mit WeiBkohl und mit Karottenscheiben, Hackbraten vom mit Eisberg, Mais, mit " Pesto Rosso " mit Karottenscheiben, salat Schupfnudel- Pfanne Kase-
27.03. Suppe Schweinefleisch Selleriewirfeln, Schwein mit Eiftillung Tomate, Gurke, Kase, Amarettobréseln Sandwichbaguette mit Selleriewirfeln, mit mit Mais, kuchen-
mit Schmelzkase dazu Rotwein verfeinert in SenfsoBe Kochschinken vom Schwein obenauf Eisberg, Gurke, Hahnchen- Rotwein verfeinert Orange Paprika, k: Schicht-
verfeinert Hefeknddelscheiben dazu Apfelrotkohl dazu Mischgemiise dazu Krautersahne an schnitzel in Streifen dazu Apfelrotkohl und Pilzen =" dessert
dazu und KartoffelkléBen und Salzkartoffeln und 1 Baguettebrétchen ErdbeersoBe und Pesto Rosso und 1 KartoffelkloB Hasel- und Zwiebel "\\:’
1 Scheibe WeiBbrot € nuss
8105 € 5,65
3058 kcal 33BE 1,A,C,G,1,J, A1 4196 keal 43BE 1,2,A,C, G, Al 516,2kcal 4,7BE 3,9,A,C, G, |, L, A1 5383 keal 42BE A,C,F,G,1,J,A1 584,9 keal 39BE 2,3,6,A,C,F,G,1,J,A1, A2 4482 keal 6,1 BE 1,A,C,F,G, A1 5,2 keal 6,7 BE 1,2,5A,C,F,G,H,|.J K,A1,A3,| 321,1kcal 25BE 3,9,A,C,G, |, L, A1 H, H2 506,8 keal 4,9 BE A, C, G, A1 1,3,9,A,C,F, G H L Al
Do Goldene Sachsisches Hausgemachte Frikassee " Alles extra Chicken " Héhnchen- Baguette " Hot Turkey " Sachsisches WeiB- Blumenkohl- Ruibli-
Kokos- Feuerfleisch Rinderroulade aus Chickencrossies auf Gyros 65 £ Jagerbaguette mit Feuerfleisch kraut- Kése- Gratin kuchen
28.03. Linsensuppe & Schweinegulasch in herzhafter 5 £ der Pute Tomate, Paprika, an " Eisberg, Gurke, Schweinegulasch salat in SahnesoBe : mit
leicht scharf mit Gewdirzgurke, BratensoBe 81 mit Gurke, Krautsalat Barlauchtzatziki Ei, Putenschnitzel- mit Gewirzgurke, mit mit Kase Uberbacke! Schlag-
dazu Paprika und Tomate mit Speckbohnen Blumenkohleinlage dazu Mango- dazu streifen und ChilisoBe Paprika und Tomate Mohre dazu sahne
1 Baguette dazu und dazu Chili- Dressing Krautsalat dazu Salzkartoffeln,
Makkaroni Semmelknddelscheiben Butterreis und 1 Roggenbrétchen Makkaroni Vorbesteller
4854 keal 7.3BE 1,2,A,F, G, K, L, A1, A2l 6389 kcal 29 BE 1,2,5,A,C, F, G, Al 5141 keal 2,4 BE 5,A,C, G, J, Al 486,9keal 57BE A,C,F,G,1,J 839,3kal 2,9 BE 1,2, A, F, G, A1, A2, A3 552,0 keal 1,8 BE 2,3,49,G,J A,E’CB,E; ';faévsligJ“;;‘Afié%i« 3834 keal 1,7 BE 1,2,5,A,C, F, G, Al J 4359 keal 3,5BE A,C,F,G,1,J A,C,F, G, H, AT, H1, H2
Fr
29.03.

Karfreitag

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!
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Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 5,30 € 5,75 € siehe Auspreisung 5,70 € 5,90 € 5,65 € 6,85 € 4,75 € 1,95 € 5,75 € 2,05 € 150g
Farbe blank schwarz rot blau Salate grin Salate gelb 2,25 € 2509
Eintopfe Kaltmeni Kaltmenii Baguettes (halbe Portion) 150 g Desserts
14 . KW
Mo
o Ostermontag
Di Linsensuppe Rihrei Kohlroulade Jagerschnitzel " Florenz " 1 Wiener und " Slow cooked Turkey " Rihrei China- Putenbrust Aprikosen-
stBsauer an mit an mit Mozzarellaperlen 1 Frikadelichen Weizentortilla mit an kohl in quarkspeise
02.04. mit Suppengemiise Bérlauch- Schweinehackfleisch stlickiger auf Eisberg, Gurke, vom Schwein auf Eisberg, Paprika, Bérlauch- mit Karotten- hausgemacht,
und Kasselerwirfeln Kartoffelpiiree 5 £ gefillt TomatensoBe Tomate Berliner Kartoffelsalat langsam gegartem Kartoffelpiiree Grapefruit IngwersoB3e 1509
vom Schwein 69 in BratensoBe dazu dazu mit Fleischsalat, Truthahnfleisch dazu
dazu mit Kimmel gewiirzt Butternudeln Balsamicodressing Gewdrzgurke und Apfel und Zuckererbsen
1 Roggenbrétchen und Salzkartoffeln und 1 Baguettebrétchen dazu Garnitur Rhabarberchutney und Wildreismischung
502,1 kcal 6,1 BE 2,3,A,F, G, I,Al, A2, A 639 kcal 4,1BE C,G 4838 kcal 33BE A,C,F,G,|,J,A1 p81,2kcal 3BE 1,2,3,6,A,C,F,G,I,J,Al 639,2kcal 36BE 3,9,A,C,F,G,J,L,A1,A2 |619,1 kcal 3,3 BE 1,2,3,5,6,A,C,G,I.J,A1,A2,A3|383,2 kcal 4 BE 1,2,49,A,C,D,F,G,I.J,A1,A3| 391kcal 24BE C,G 588,7 kcal 7BE A, C,F, G, A1 1,3,A,C,F,G
Mi Oma's Birlauch- Schweine- Cordon Bleu Currywurst Curry- Késebrotzeit Baguette " New York " Schweine- Gurke Kréauterquark Schokoladen-
cremesiippchen geschnetzeltes vom Hahnchen der Marke Couscoussalat hausgemacht Natursandwich mit geschnetzeltes mit mit pudding
03.04. mit Butter in an Bratkartoffeln Ursprung mit Gurke, Orangensaft, Kasesalat, Obatzda Eisberg, Tomate, in Dill Leindl an
und Muskat Champignon- mit Speck in CurrysoB3e Rucola, Weintrauben, und kdrnigem Putenschnitzel Champignon- siB- und Zwiebeln Sauer-
verfeinert rahmsoBe und Zwiebel 60 £ dazu SojasoBe % Bérlauchfrischkase in Streifen rahmsoBe sauer ( enthalten ) kirschsoBe,
dazu dazu dazu Ts Kartoffelpiiree und Walniissen ® 20 € dazu und dazu dazu 2509
1 Fladenbrotecke Eierspatzle Zitronenachtel P dazu 1 Fladenbrotecke ’ 2 Scheiben Brot Honig- Senfremoulade Eierspatzle Salzkartoffeln
595
490 kecal 6,6 BE 2,3,49,A,C,F,G, K, L, A’ 542,1kcal 1,8 BE 1,A,C, G, A1 1031,9 keal 48 BE 1,2,3,6,A,C, G, Al 657,7 kcal 42BE 1,2,3,6,G,J 5164 kcal 5BE 1,2, A, F,G,H,J, K, A1, H3 [880,3 kcal 4,1BE 2,3,49,A,C,G, |, J, A1, A33,7 kcal 84BE 1,2,A,C,F,G,|,J, K A1, 3253 keal 1,1BE 1,A,C, G, A1 436,7 keal 4,1 BE G 1,A,C,F,G
Do Nudelsuppe Blumenkohl Kalbsfrikassee Barlauch- " Fruchtig- Herb " Rhabarber- " Backfisch- Blumenkohl Méhren- Gemiiseschnitzel Rhabarber-
mit in mit Nudel- Gratin mit Eisberg, Chicoree, Himbeer- Baguette " in salat auf Johannisbeer-
04.04. Hiihnchen, Zitronen- Spargel, mit Schinken Gurke, Hirtenkase, Crumble Ciabatta mit Zitronen- mit Zitronen- Quarktraum
Suppengemiise Hollandaise Champignons und Kase Grapefruit, Trauben mit Backfischfilet Hollandaise Zitrone Spinat- Pasta mit
und frischem dazu und Erbsen 5 £ Uberbacken, dazu Orangen- Knusperstreuseln auf Eisberg, dazu und dazu Amaretti-
Liebstdckel Salzkartoffeln dazu T 17' Vorbesteller Vinaigrette Uberbacken Gurke Salzkartoffeln Zucker Kréauter- broseln
dazu 1 Scheibe Brot Gemdsereis und 1 Knusperbaguette dazu VanillesoBe und Kréuterremoulade SahnesoBe
3549 keal 3,1 BE 3,A,C,G,1,A1, A2 3055 keal 35BE A,C,F,G,1,J,A1,A3 583,65 kcal 6BE 1,A,C,F,G,I,J 857,5 kcal 3BE 49,A,C, F, A1, A3 6219 kcal 52BE 1,2, A, F, G, K, A1, A2 809,9 kcal 9.6BE 1,A,C,F,G,H,A1,H1 174 keal 6,2 BE1,2,AC,DF,GI|JKMATA 2043kcal 23BE A, C,F,G, 1 J, A1, A3 1042 keal 84 BE 1,2,A,C,F,G,1,J,L, A1, 1,A,C,F,G
Fr Kartoffelsuppe Pfannkuchen Kabeljau paniert Holzke's Bulette " Chefsalat " Chickennuggets Baguette " Italia " Holzke's Bulettchen Eisberg Hahnchen- Waldmeister-
mit mit E auf Erbsen- vom Schwein mit Eisberg, Mais, auf Pennesalat Ciabatta mit vom Schwein mit Mango- Curry gotterspeise
05.04. karamellisierten Quark- Maisgemiise in BratensoBe Tomate, Gurke, mit Rucola, Eisberg, Tomate, in BratensoBe roten mit Ananas an
Champignons \\V und Rosinen- %= dazu dazu Kase, Kochschinken Erdniissen Mozzarella, dazu und und Kokosmilch VanillesoBe,
dazu fllung o BérlauchsahnesoBe Mischgemise vom Schwein und Balsamico- Kochschinken Mischgemise schwar- leicht scharf 2509
1 Scheibe Brot an VanillesoBe und und dazu Kréautersahne Senf- Dressing vom Schwein, Basilikum und zen dazu
Salzkartoffeln Salzkartoffeln und 1 Mehrkornbrétchen angemacht und Pesto- Remoulade Salzkartoffeln Beeren gelber Couscous
£
8,1%
367,1kcal 4,7 BE A, G, |, A1, A2 709,1 keal 7,2BE 1,A,C, G, A1 [4.1 kcal 6,4 BE 1,2,8,49,A,C,D,F,G, |, J, p02,6 kcal 4,1 BE 1,2,A,C, G, J, A1, A2, AE35,3 kcal 3,1 BE 2,3,6,A,C,F.GH,I.JKA1,A2A3,A{ 8953 kcal 26 BE 3,9,A C,E, F,J, L, A1 p2,1kcal 59BE 2349AFGHKMA1A3IP036kcal 23BE 1,2 A,C, G, J, A1, A2, A3 610,6 kcal 5BE 1,2,A,C, G, J, Al 1.G

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!
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Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Meni 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 5,30 € 5,75 € siehe Auspreisung 5,70 € 5,90 € 5,65 € 6,85 € 4,75 € 195€ 575 € 2,05 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate grin Salate gelb 2,25 € 250g
Eintopfe Kaltmeni Kaltmenii Baguettes (halbe Portion) 150 g Desserts
15 . KW Linsensuppe Buttergemiise Hahnchenschnitzel Halbierte Eier " Mexico " Hahnchenschnitzel Wrap " Mario " Buttergemiise Bohnen- Paprika- Buttermilch-
mit Suppengemiise in an in mit Eisberg, Mais, in Streifen Weizentortilla mit in salat Héhnchenpfanne Erdbeer-
Mo siB- sauer Krauter- Barlauchfrisch- suB saurer Kidneybohnen, Paprika, auf mediterranem Rucola, Frischkasepesto, Krauter- suB- mit Zucchini- Creme
08.04 und rahmsoBe kasesoBe A5 £ SpecksoBe Tomate, Gurke, Kase Kartoffelsalat Tomate, Hahnchen- rahmsoBe sauer scheiben, hausgemacht,
- 1 Gefluigelwienerchen dazu dazu " dazu dazu Salsadressing mit Rucola, Gurke schnitzelstreifen dazu Zwiebeln und Tomate 150g
dazu 1 Roggenbrétchen Salzkartoffeln Nusskartoffeln Salzkartoffeln und 1 Fladenbrotecke und Kirschtomaten und Parmesan Salzkartoffeln dazu Gemusereis
4173 kecal 48BE 2,3,6,A,F, G, |,J, A1, A2, 390,8 kcal 4BE A,C,F.G,1,J 6.7 kcal 2,5BE 1,2,549,A,CF.GH,JA1H 4452 kcal 35BE A,C,F,G,1,J 4293 kcal 4BE 1,2,A,D,F,G,|, K, A1, A3 360 kcal 32BE 1,2,5,A,C,J, L, Al 31,1 kcal 3BE 1,2,5,49,A,C, G, H, A1, H 258,5kcal 23 BE A,C,F,G,I,J 4592 keal 58BE A,C,F,G,1.J 3.A.C.G,H. A1, A2, A3, Ad
Di Ungarische Spirelli Ofenforelle Ganze " Wellness " Knusperfisch Fleischkase- Baguette Spirelli Gurken- Schwarzwurzeltaler Spiegelei-
Gulaschsuppe an mit Krautern Champignons mit Eisberg, mit Spinat- Fiillung Sandwichbaguette an Mais- mit Dessert
09.04. mit lieblicher dazu Zuckererbsen, in Rote Beete, Ananas, o auf Eblysalat mit Eisberg, karamel- lieblicher Salat Bérlauch- mit Quark
Hoérnchennudeln TomatensoBe 3 Salzkartoffeln KasecremesoBRe Birne, Gouda, Walnuss mit Pesto, Balkankase, lisierten Zwiebeln, TomatensoBe mit kartoffelplree und
dazu und gewdrfelter 3,7—5 und zerlassene dazu dazu rosa Cocktaildressing Gurke und Paprika Fleischkasescheibe und gewdirfelter Saurer dazu Eierlikor
1 Baguettebrdtchen Jagdwurst Zitronenbutter 5"3” Kréauterspéatzle und 1 Roggenbrétchen dazu Dillremoulade mit Gouda iiberbacken Jagdwurst vom Schwein Sahne ZitronensahnesoBe verfeinert
E £
690
458 5keal 38BE A, C,F,G A1,A2 [4555kcal 3,1BE 2,3,6,A,C,F,G, 1, J, Al 11314 keal 5,8 BE 49, A, G, A1 501,1kcal 1,9BE 1,A,C,F,G,I,J,A1 p7kcal 4,3BE 3,5,9,A,F, G, H,J,L, A1, A2, A3, if 777 2kcal 1,4 BE 1,2,49,A,C,D,GH,l.J,A1,H4 |664 kcal 6,8 BE 2,3,6,A,F,G,J, K, A1, AJ428 5keal 1,9BE 2,3,6,A,C,F,G, 1. J,Af G B9.1 kcal 42BE 1,2,A,C,F,G,I,J, K, A 1,A.C,F,.G
Mi Reissuppe Matjes Kasselerbraten Huhnerfrikassee " Exotisch " Sahnemilchreis Baguette " Tokio " Kasselerbraten China- Gefiillte Zucchini Schoko-
mit in rosa 6»55 vom Schwein mit Spargel, mit Eisberg, Paprika, mit mit Eisberg, vom Schwein kohl mit Balkankase pudding
10.04. Huhnchenfleisch Sauerrahm in BratensoBe Blumenkohl Tomate, Mozzarella, Zimt- Zucker Paprika, Hahnchen- in BratensoBe mit und Krautern an
und mit Apfel, Gurke, mit Sauerkraut 0 € und Erbsen Ananas, Gomasio, dazu obenauf bruststreifen mit Sauerkraut Grape- auf stiickigem VanillesoBe,
Suppengemdise, Zwiebel und Dill und 658 dazu Maracuja- Vinaigrette dazu in SojasoBe und 5,00 fruit Tomatensugo 2509
dazu 1 Scheibe Brot dazu Salzkartoffeln KartoffelkloBen Butterreis und 1 Roggenbrétchen Apfelkompott und Asia-Remoulade 1 KartoffelkloB dazu Salzkartoffeln
425,7 keal 6,1 BE 3,A,C,G,1,A1, A2 537,6 keal 3,7BE 5,0, G 407,1 keal 32BE 2,3,6,A,C, G, J, At 466,3 keal 55BE A,C,F,G,1,J 507,6 keal 3,1 BE A, F, G, J, K, A1, A2, A3 520 keal 7,6 BE 1,A,C,F,G 88kcal 66 BE 1,2,A,C,F,G,I,J,K A1, { 2073kcal 1,6 BE 2,3,6,A,C,G,J, Al 361,9kcal 4,1BE 49,A,C,G,1,J, A1, A2, 1,AF,G
Do Gemlise- Kartoffel- Mediterraner Donerteller Vegetarische " Chefsalat " Chili- Baguette Mediterraner Radic-chio: Griine- Riblikuchen-
Kése- Suppe Hackbraten vom Hihnchen Bolognese mit Eisberg, Mais, Hahnchenstreifen " Zirich " Hackbraten Pfirsich- Bohnen- Pasta Zitronen-
11.04. mit Schweine- vom Schwein mit Butterreis vom k. Tomate, Gurke, Kase, auf Jagersandwich vom Schwein mit Hirtenkase- salat mit quark-
hackfleisch, mit Hirtenk&se- dazu Salatgarnitur < Vegetarian Butcher '@ Kochschinken Haussalat " Farfalle " mit Eisberg, Gurke,,.. und Paprikastlicken in Bandnudeln, Schicht-
Schmelzkase und Paprikastiicken und ,A.‘5 mit Zwiebeln l\l vom Schwein ohne Mayonnaise Camembert, { Tomaten- PaprikasoBe Tomaten, dessert
und Lauch, dazu in Tomaten- PaprikasoBe hausgemachte und Tomaten, dazu dazu Krautersahne mit Balsamico Preiselbeeren dazu Salzkartoffeln Pesto und Sesam mit
1 Scheibe WeiBbrot dazu Salzkartoffeln DénersoBe Buttermakkaroni und 1 Baguettebrétchen abgeschmeckt und Remoulade ‘\-‘] obenauf CassissoBe
3413kcal 24BE 1,3,A,G, |, Al 4417 keal 45BE A,C,G,1,J, Al 743,4 kcal 4,1BE 3,C,G,I,J 704,2keal 33BE A,C,F,G,1,J,A1,A3 | 5849 kcal 39BE 2,3,6,A C,F,G,IJ A1 A2 3265,7 kcal 22BE 1,2,3,9,A,C, L, A1 67,8 kcal 6,9 BE AC,F.G,l.J,KA1,A2A3A: 256,4 kcal 29BE A,C,G,1,J, Al 3L 63,2 keal 3,7 BE 49, A, C, G, H, K, A1, H 1,A,C,F, G, H, A1, H1
Fr Kartoffelsuppe Germknodel Rheinischer Hausgemachte " Samos " Bifteki Frikadelle Baguette Germknodel Coleslaw Rucola- Pasta Schoko-
vom mit Rindersauerbraten Konigsberger Klopse Blattsalate mit Paprika, Tomaten- halb Rind/ halb Schwein " Peanut Turkey " mit Kraut- Spaghetti kuchen
12.04. Chefkoch Heidelbeerfillung der Marke Ursprung mit Schweinefleisch Balkankase- mit Hirtenkase gefiillt Ciabatta mit Rucola, Heidelbeerfillung salat mit mit Rucola " mit
mit und i in LebkuchensoBe, in KapernsoBe Pfannkuchenrélichen dazu hausgemachter Paprika, Putenbrust- und Méhre und Cherrytomaten = versunkenen
1 Wiener Wiirstchen Zimt- Zucker i, dazu Apfelrotkohl dazu dazu Oliven- fi Krautsalat aufschnitt, Gouda Zimt- Zucker und geschwenkt i Kirschen
dazu obenauf t;:, und Leipziger Allerlei Zitronen- Dressing W und und Erdnuss- obenauf Butter- dazu Grana Padano \1 an NuB-
1 Scheibe Brot an VanillesoBe Semmelknddelscheiben und Salzkartoffeln und 1 Roggenbrétchen Bérlauchtzatziki Frischk&seremoulade an VanillesoBe milch obenauf schlagsahne
414,5kecal 43 BE A, I, J, A1, A2 9,1 kcal 10,7 BE 1,A,C,F, G, H, A1, A2, ERER-RGERR-Y =1 NN e c R V.V B 05,4 kcal 4,2 BE A, C,F,G, |, J,A1,A2, A 706,5kcal 3,7BE 3,A,C,F,G,J, L, A1, A2 A3 566,4 kcal 1,9 BE 2,3,49,A,C, G, J, A1 [98.6 kcal 6 BE 2,3,6,A,C.EF.G,|JKMA1A679kcal 6,6 BE 1,A,C,F,G,H,A1,A2, Hl 3,C,G,IJ,L 807,1kecal 36BE A,C,G,L, Al A,C,F,G,H, A1, H2
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Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 5,30 € 575 € siehe Auspreisung 5,70 € 5,90 € 5,65 € 6,85 € 4,75 € 1,95 € 5,75 € 2,05 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate griin Salate gelb 2,25 € 2509
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii Baguettes (halbe Portion) 1509 Desserts
16 . KW Rindfleisch- Pilz- Rahmspinat Klassischer Schichtkraut " Veggie Crossi " Diinne Schweine- Crossi - Wrap Rahmspinat Gurken- Hiihnerbrust Limetten-
Topf mit Schweinegulasch mit Gemusenuggets bratenscheiben Weizentortilla mit mit Tomaten- in quarkspeise
Mo mit Mischpilzen, Ruhrei mit Paprika 5 € Schweinehackfleisch . auf Blattsalat, Gurke, auf Thiringer Eisberg, Gurke, Rihrei salat Bérlauch- hausgemacht,
Kartoffel-, Gemisewdirfeln und i dazu 69 und Kiimmel Paprika, Aprikosenhélfte, Kartoffelsalat Paprika, und Frischké&sesoBe 1509
15.04. ! 2 ; o ap
und Rindfleischgulasch Salzkartoffeln Preiselbeerrotkohl gewdrzt, Pl-";v Gomasio, dazu mit Jagdwurst, Chickennuggets Salzkartoffeln dazu
dazu “.(l und KartoffelkloBe dazu ] Balsamicodressing Senf und Buttermakkaroni
1 Roggenbrétchen Hefeknddelscheiben und 1 Roggenbrétchen und Zwiebeln Mango- Chutney
298,1kcal 29 BE A, F, G, |, A1, A2, A3 3754 kcal 28BE A,C,G,1,J 4353 kecal 45BE 1,2,3,A,C,G, L, A1 508,1 kcal 43BE A, C, G, Al 867,8kcal 4,1BE 3,9,A,F,G,J,K L, A1, A2, A3| 518 kcal 3,6 BE 2,3,5,6,1,J 655,4 kcal 35BE 1,2,A,C,G,1,J,Al 117,1keal 05BE A,C,G,1,J 603,5 keal 2,7 BE 2,3,49,A,C,F,G,1,J, 1,A,C,F,G
Di Lausitzer GrieBbrei Wirsingroulade Schinken- Kase- " Nicoise " Bulgurbalichen Baguette " Florida " GrieBbrei Spitzkohl- Kartoffeltaschen Rhabarber-
Steckribensiippchen mit mit Nudeln mit Eisberg, Tomate, auf Ciabatta mit mit salat mit Frisch- Chiasamen-
16.04. mit Suppengemiise Zimt- Zucker git: Schweinehackfleisch Kochschinkenstreifen Gurke, Bohnen, Pennesalat Eisberg, Gurke, Zimt- Zucker mit kaseftllun, gritze
; 9 9
und Eisbeinfleisch obenauf ‘dé gefullt vom Schwein in TUNA, griinen Oliven, mit d Ananasraspel, obenauf Meer- an | an
vom Schwein an % in BratensoBe pikanter Kasesahne- dazu WeiBweinessig- Rucola : Schweineschnitzel an rettich Kokos- CurrysoBBe L VanillesoBe,
dazu Erdbeer- | 6 90 £  dazu soBe, dazu Senf- Dressing und ] in Streifen Erdbeer- und und 2509
1 Baguettebrdtchen RhabarbersoBBe *"  Salzkartoffeln Butterspirelli 1 ,55 ﬁ‘nd 1 Baguettebrotchen Erdnissen = und BarbecuesoBe RhabarbersoBe Apfel Kréutercouscous
3679 kecal 46BE 2, A,C,F,G, Al A2 5579 kcal 9BE 1,A,C,F, G, H, A1 336,6 keal 3,4 BE A, C, G, A1 81,9 kcal 25BE 1,2,3,6,A,C,F,G,I,J,A 10166 kcal 35BE 3,A,C,F,G,J,L, A1, A2 824,5kcal 7,1BE 3,9,A,C,E,F,J,L, A1 [658kcal 7,2BE12AC,DFGI|JKMAIA 2046keal 36BE 1,A C,F, G H, A1 3,9,G,L 333,8kcal 3BE A, C,F,G,1,J,A1 1,A,C,F,G,H
Mi Linseneintopf Spirelli Panierte Scholle Holzke's " Chefsalat " Schlachtplatte Baguette Spirelli WeiBe- Gemiisefrikadelle Schwarz-
mit an Paprika- auf Bratklops mit Eisberg, Tomate, Wellfleisch, " Caprese " an Paprika- Bohnen- auf walder
17.04. Suppengemiise hackfleischsoBBe Stampfgemiise vom Schwein Gurke, Kochschinken Knacker vom Schwein Ciabatta mit i hackfleischsoBBe Salat Zitronen- Sauer-
und Kasselerwiirfeln vom Schwein (' mit Mohre, € in BratensoBe vom Schwein, mit Sauerkraut, Eisberg, Tomate,‘;;. vom Schwein mit mohrchen kirsch-
vom Schwein mit Zwiebeln, Kartoffeln 1.,00 dazu Kase, Mais Senf Mozzarella, f;-] mit Zwiebeln, Tomaten dazu Blumenkohl- Schicht-
dazu Tomate und Sellerie ) Schinkenbohnen dazu Krautersahne dazu Basilikum Tomate kartoffelptiree dessert
1 Scheibe Brot und Paprikamark dazu DillsoBe und Salzkartoffeln und 1 Roggenbrétchen 2 Scheiben Brot und Pesto Verde und Paprikamark
508,4 kcal 6,3BE 2,3, A, 1, A1, A2 627,3 kcal 3BE A, C,F, A1 p74,6 kcal 27BE 1,2,A,C,D,F,G,1,J, AB96,4 kcal 3,7BE 1,2,A,C,G,J, A1, A2, A]5253 kcal 3BE 2,3,6,A,C,F,G,1,J, A1, A2, A3] 8433 kecal 3,7BE 1,2,3,6,A,J,A1, A2 13,9 kcal 5,8 BE 49,A,C,F,G,H,|,J,KMA1,A3| 3764 kcal 1,8BE A,C,F, A1 3,49, L 486,1 kcal 36BE G 1,A,C,F,G, H, A1
Do Soljanka Jagerschnitzel Schweinebraten Geflugelleber Chickennuggets Wels mehliert Baguette Jagerschnitzelchen China- | Linsen- Rhabarbercurry Schokoladen-
mit Paprikastreifen, auf in in auf buntem Blattsalat gebraten € " Hot Chicken " auf kohl mit pudding
18.04. Gewdrzgurke, Mischgemiise BierbratensoBe 85 € Apfel- mit Tomaten, auf 1 ,'.’a“ Sandwichbaguette mit Mischgemuse mit Frihlingszwiebeln, an
Rind- und an mit 6! ZwiebelsoBe Gurke, Radicchio Kartoffelsalat Eisberg, Gurke, an Pfirsich Tomaten, - VanillesoBe,
Schweinefleisch- BratensoBe bayrisch Kraut dazu dazu ala " Nagels Kranz " Tomate, Ei, BratensoBe und Susskartoffel- 2509
stlickchen, dazu dazu und Kartoffelpiiree Honig- Sesamdressing mit Schnittlauch Héhnchenschnitzel dazu Apfel und Karottenwiirfeln
1 Scheibe WeiBbrot Salzkartoffeln Semmelknddelscheiben und 1 Baguette ohne Mayonnaise in Streifen und ChilisoBe Salzkartoffeln dazu Butterreis
309,56 keal 2,7BE 5,A,G, I, L, A1 534,5kcal 36BE 1,2,3,6,A,C,G,J, Al 5492 keal 4,7 BE A, C, G, J, At 703,2 keal 4,7 BE 3,A,C, G, A1 801,9kcal 5,1BE 3,A,F,G K L A1, A2 427 keal 46 BE 1,2, A, J, A1 .4 keal 6,7 BE 1,2549,A,CD,F.G|JKA1] 314,1kcal 2BE 1,2,3,6,A,C,G, J, Al 476,2 keal 6,8BE 3,9,C,G, L 1,AF,G
Fr Kartoffelsuppe Kohlrabi Wiirzfleisch Berner Gebackener Rhabarber Baguette " Teriyaki " Kohirabi Gurken- Al Arrabiata Sahne-
mit in von der Gans Schweine- Hirtenkase Crumble Jagerbaguette mit in Mais-Salat Spaghetti pudding
19.04. 1 Krakauer Petersilien- mit Champignons, geschnetzeltes auf Eisberg, Chicoree, mit Eisberg, Gouda, Petersilien- mit Saurer an scharfer an
der Marke soBe M©ohrchen und mit Paprika Gurke, Paprika « Marzipanstreuseln Uberbacken, Héhnchenstreifen soBe Sahne TomatensoBe stiickiger
Ursprung A5 [ dazu Frihlingszwiebeln und Zwiebel dazu Joghurt- dazu VanillesoBe, ¥ in TeriyakisoBe dazu mit Chili Pfirsich-
dazu 5 Salzkartoffeln verfeinert, dazu in KasesoBe Minz- Dressing Vorbesteller i mariniert Salzkartoffeln & und Knoblauch soBe,
1 Scheibe Brot Selleriekartoffelpiiree dazu Butterreis und 1 Fladenbrotecke Y(] und Remoulade gewdrzt 2509
13%¢
305,4 keal 2,8 BE 2,3,6,A,1,J, A1, A2 3425kcal 36BE A C,F,G,1,J 398,2kcal 26 BE 3,9,A,C, G, I, L, A1 460 keal 5,1 BE 1,A,C, G, A1 631,5kcal 48BE A, C,F,G, K, A1, A2, A3 6946 kcal 85BE 1,A,C,F,G, H, A1 .8 keal 7,9 BE 1,A,C,D.F,G,I.J,K.A1,A2,A3/ 211,3keal 2,1BE A,C,F,G,1,J G 546 keal 3BE A, C,G, |, J, A1 1,A,C,F,G

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!
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Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 5,30 € 5,75 € siehe Auspreisung 5,70 € 5,90 € 5,65 € 6,85 € 4,75 € 1,95 € 5,75 € 2,05 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate grin Salate gelb 2,25 € 250g
Eintopfe Kaltmenii Kaltmeni Baguettes (halbe Portion) 150 g Desserts
17 . KW Graup intopf Malzbiergulasch Brokkoli " Zitrus " Wiener Wiirstchen " Caesar's Salat- Balkanpfanne Gurke Putenstreifen Stracciatella-
mit mit vom Schwein und Méhrchen mit Eisberg, Chicoree, auf Oma’s Chicken Wrap " mit mit mit quarkspeise,
Mo Suppengemiise Jagdwurststreifen dazu in Xﬁ Grapefruit, Orange g Kartoffelsalat mit Gewdirz- Weizentortilla mit Eisberg, Jagdwurststreifen, Dill- Sommergemise 1509
22.04 und Gewlrzgurke, Apfelrotkohl Bérlauchfrisch- B dazu i gurke, Apfel, Zwiebel Hahnchenbruststreifen, Gewdrzgurke, joghurt in Kokosmilch
- Schweinefleisch Zwiebeln und Tomate und kasesoBe l{? Maracujavinaigrette { und Mayonnaise Parmesan, WeiBbrotwdirfel Zwiebeln und Tomate dazu
dazu 1 Roggenbrétchen an Gabelspaghetti KartoffelkléBe c dazu Salzkartoffeln und 1 Knusperbaguette dazu 1 Portion Senf und Caesar's Dressing an Gabelspaghetti Wildreismischung
Gsso
387,6 kcal 4,7BE A, F,G,|,A1,A2, A3 [376,5 kcal 27 BE 2,3,5,6,A,C, G, |, J, A1l 4498kcal 52BE 1,2,3,A,C,G, L, Al 385,5kcal 35BE 49,A,C,F,G,I,J 639,2kcal 6,5BE 3,9,A,F,G,J.K, L, A1, A2 525,4 keal 3,7BE 2,3,5,6,C,G,1,J 40,3 keal 3,5BE 1,249,A,C,D.F.G|J,A1,A] 2259 kcal 1,6 BE 2,3,5,6,A,C,G,1,J, Al G 570,9 kcal 7.3BE A,C,G,I,J 1,A,C.F.G
Di Thaildndische Milchreis Lausitzer Fiilling Butterspirelli " Chefsalat " Héhnchenschnitzel Baguette " Norway " Lausitzer Fiilling Spitzkohl- Gnocchi Sauerkirsch-
Hiihnersuppe mit ( Grutzwurst ) mit gewdrfelter mit Eisberg, Mais, in Streifen Sandwichbaguette mit ( Gratzwurst ) salat mit in Butter gebraten kaltschale
23.04. mit Kokosmilch zerlassener mit Jagdwurst Tomate, Gurke, Kase, auf Bologneser Eisberg, Ei, 3 mit Meer- an Barlauch- an
und Champignons Butter, Sauerkohé 1% € vom Schwein Kochschinken vom Schwein Nudelsalat mit Réucherlachs, 5,00 Sauerkohl rettich, SahnesoBe Quarkcreme,
( leicht scharf ) Zimt und Zucker und ? und lieblicher dazu Krautersahne Salami, Gurke, Dill und und Apfel und und = 2509
dazu 1 Fladenbrotecke dazu Apfelmus Salzkartoffeln TomatensoBe und 1 Baguettebrétchen Tomaten und Paprika Remoulade Salzkartoffeln Rosinen Grana Padano obenauf
383,6 kcal 38BE A,C,D,F,G K Al 755,7 keal 10,1 BE 3,G 627,7 kcal 4,9 BE A, A3, A4 670,2 kcal 3,2BE 2,3,6,A,C,F,G,|,J,All 5849kcal 39BE 2,3,6,A,C,F,G,1,J,A1, A2 | 657,8kcal 2 BE 1,2,3,5,49,A,C,F,G,H,.J,A1,H4 §61,9 kcal 6,6 BE 3,9,A,C,D,F,G,I,J,K,L,A1,A] 349,4 keal 3,1 BE A, A3, A4 3,9,G,L 171,8 kcal 14 BE 2,3,49,A,C,F,G,1,J, A 1,A,C,F,G
Mi Porreeeintopf Bratwurst Seefisch Krautnudeln " Friihling " Fruchtiger " Schnitzlibaguette " Bratwurst Schops- Hausgemachter Gotterspeise
mit der Marke Ursprung in Barlauch- A Kasselerwiirfel Eisberg und Lollo Rosso Linsensalat Ciabatta mit der Marke Ursprung kasalat Hirtenkése ﬂ " Tropic "
24.04. Kartoffelstlickchen 00 [ auf griinen sahnesofe, 1,20 vom Schwein und mit Mairibchen, Radieschen, mit Frihlingszwiebeln, Eisberg, Ei, Gurke, 0 £ auf griinen m. Oliven, paniert ﬁ an
und Kasselerwrfeln 6, Speckbohnen dazu glasierte WeiBkohlstreifen Gouda, Schnittlauch, dazu Karotten und Schweineschnitzel ‘9 Speckbohnen Paprika auf Blattspinat VanillesoBe,
vom Schwein, dazu dazu Mohren mit Spirelli Himbeer- Vinaigrette Himbeeressig in Streifen und dazu u. Hirten- dazu Djuvec-Reis 2509
1 Mehrkornbrétchen Zwiebelkartoffelpiiree und Salzkartoffeln in der Pfanne geschwenkt und 1 Fladenbrotecke verfeinert Tomatenremoulade Zwiebelkartoffelpliree kése mit gewdrfelter Tomate
298,5kcal 3,1 BE 2,3,A,C,F.G,H,|,K,A1,A2,A3, AU NEE RN =100 BN N c R RN AV 3759 kcal 3,1 BE 2,3,49,A,C, F,G,I,J 7024 keal 29 BE 2,3,A,C, F, A1 6474 keal 3,7BE 3,9,A,F, G, J,K L, Al 5476 kcal 5BE 3,9,L 62 kcal 6,8 BE 1,2,49,A,C,F,G,I.J K.MA1A: 399,5kcal 2BE 1,2,6,A, G, 1, J, Al G 6793 keal 6 BE 1,2,A,C, G, A1, A2, A3 1.G
Do Deftiger Konigsberger Schweineschnitzel Kartoffel- Hack- " Caesar's Style " Brathering Baguette " Vital " Koénigsberger Rote Phat Thai Rhabarber-
Bauerntopf Klopse auf Auflauf mit Eisberg, Radicchio, mit Sportkornsandwich Klops Beete gebratene kompott
25.04. mit hausgemacht Kaisergemuse _. ¢ mit Schweine- A5 £ Ei, Tomate, Zwiebelringen mit Eisberg, @ hausgemacht mit Nudeln an
Schweinehackfleisch, mit Schweinefleisch dazu 6,3 hackfleisch, Tomaten 1y WeiBbrotwiirfeln, auf einem Salatbett Gurke, . mit Schweinefleisch Apfel mit Ei, Sprossen, 3 VanillesoBe,
Paprika- und in KapernsoBBe hollandische und Kase Hahnchenstreifen dazu Briihe 65 £ gelber Paprika, "’? in KapernsoBe und Gemlse fi 2509
Kartoffelwurfeln dazu SoBe Uberbacken, dazu Caesardressing und ? Ei und dazu Zwiebel und o
dazu 1 Baguettebrétchen Salzkartoffeln und Kartoffelptiree Vorbesteller und 1 Baguettebrétchen 2 Scheiben Brot Dillremoulade Salzkartoffeln Erdniissen
4284 kcal 54 BE 3,A,C,F,G,|,J, A1, A2487,7 kcal 44 BE A, C,F,G,|,J, A1, A2, A 498,5kcal 43BE 1,2,A,C,F,G,|,J, A1, A3 [564,4 kcal 3,7 BE 3,49,A,C,G, |, J,L, A1 564,8 kcal 23BE 3,9,A,G,J, L, A1 4422 kcal 44BE 1,A,D,F, A1, A2 50,5 kcal 6,8 BE A, C,F,G,|,J,K, M, A1, 4 279,5kcal 26 BE A, C,F, G, |,J, A1, A2, A3 5.4 685kcal 3,1 BE A, C, E, F K A1 1,A.C,F,G
Fr " Ribolita " Spaghetti Rinderschmorbraten Halbierte Eier " Teufelchen " Putenschnitzelchen Baguette " Zoe " Rinderschmorbraten Gurken- Linsenbolognese Schokoladen-
Toskanischer Eintopf Napoli " von der in Hahnchenschnitzel auf Ciabatta mit von der Deutschen Apfel- an pudding
26.04. mit Schweinefleisch, an fruchtiger § Deutschen Farse SiB- saurer%f auf Blattsalat, Nudelsalat " Konfetti " Lollo, Camembert, c Farse salat breiten mit
weiBen Bohnen, Mangold, TomatensoBe = in RahmsoBe SenfsoBe |$§ Gurke, Pfirsich mit Mais, Erbsen, Hahnchen- G‘Ao in RahmsoBe mit Bandnudeln Amaretto-
Wurzelgemiise, Tomaten mit . dazu gebutterter dazu ‘;] dazu TeufelssoBe Paprika schnitzelstreifen, dazu gebutterter frischem pikant 2 sahne-
und Grana Padano Tomatenwdrfeln Brokkoli Salzkartoffeln ( scharf) ohne Mayonnaise Preiselbeeren Brokkoli und Ingwer gewdrzt wolkchen
dazu 1 Scheibe Wei3brot und Hefeknddelscheiben und 1 Roggenbrdtchen dazu Garnitur und Honig-SenfsoBe Hefeknddelscheiben =
180
3678 kcal 23 BE 2,49,A,C,G, |, Al 486,5keal 35BE A,C,G,1,J, Al 3486 keal 1,7BE 3,A,C,G,L, At 466,7 kcal 39BE A,C,F,G,1,J 306,7 kcal 3BE 1,2,A,C,D,F,G,|,A1,A2, A3 | 414kcal 1,8BE 1,2,6,A,C,D,F,I,A1,A3 §60,3 kcal 6,9 BE 1,2,5A,CF.G|JKMATA 197,7 kcal 1,6 BE 3,A,C,G, L, Al 621 kcal 48BE 3,9,A,C,G, L, A1 1,A,C,F,G,H,H7

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!
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333.9keal 27 BE 3,4, C, G, Al

6592 kcal 29BE A,C.F.G,1,J, At

Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 5,30 € 5,75 € siehe Auspreisung 5,70 € 5,90 € 5,65 € 6,85 € 4,75 € 1,95 € 5,75 € 2,05 € 150g
Farbe blank schwarz rot blau Salate griin Salate gelb 2,25 € 250g
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii Baguettes (halbe Portion) 150 g Desserts
18 . KW Linsensuppe Hausgemachter Putenbrust Chili con Carne " Blattsalat " Schweineschnitzel Wrap " India " Hausgemachter China- Red Thai Curry Buttermilch-
sliBsauer Hackbraten in " kraftig " mit Schweineschnitzel in Streifen Weizentortilla mit Hackbraten kohl scharf Heidelbeer-
Mo mit vom Schwein WacholdersoBe mit in Streifen, Gurke, auf Eisberg, Gurke, vom Schwein mit mit Hahnchen- Creme
29.04 Suppengemiise in PfefferrahmsoBe mit Schweinehackfleisch, Paprika, Aprikose, Berliner Putenbrustaufschnitt, in PfefferrahmsoBe Ananas und und hausgemacht, 150g
- und Kasselerwdrfeln mit Apfelrotkohl Mischgemiise A0 £ Roten Bohnen, Radieschen, dazu Oliven- Kartoffelsalat Pfirsichscheiben mit Apfelrotkohl Pfirsich Gemusestreifen
vom Schwein und und ’ Paprika und Mais Limettendressing mit Gewlrzgurke und und dazu
dazu 1 Roggenbrétchen Salzkartoffeln KartoffelkloBen dazu Butterreis und 1 Roggenbrdtchen und Apfel CurrysoBBe Salzkartoffeln Couscous
502,1 keal 6,1 BE 2,3,A,F, G, |, A1, A2, A340,8 keal 5 BE 1,3,A,C, G, J, L, A1, A2, Al 417,3keal 4BE A, C,F, G, 1,J, Al 657,8 keal 8,7BE 1,2, 606,0 keal 4,1BE 1,2,A,C,F, G, J, A1, A2, A3 641,8 keal 4.6BE 1,2,5,A,C, J, Al 644,9keal 3,7BE 2,3,6,A,C, G, |,J, Al | 1882kcal 19 BE 13,AC,GJ.LATA2A3 550,3 keal 3,7 BE 1,2,49, A, B, D, |, K, Al AA% aémi‘h@i‘fh@‘ﬂ‘
Di Deftiger Blumenkohl Schweineschnitzel Jagerschnitzel " Chefsalat " " Farfalle " " Slow cooked Blumenkohl Bohnen- Gemiiseschnitzel Schokoladen-
WeiBkohleintopf in "™ auf an mit Eisberg, Mais, Nudelsalat mit Fantastico " in salat auf . pudding
30.04. mit holléandischer éif Bratkartoffeln TomatensoBe Tomate, Gurke, Kase, Paprika, Gurke, Ciabatta mit Eisberg, hollandischer gﬁ: sB- Zitronen- Rucolzﬁ an
Suppengemiise SoBe K’? dazu (lieblich ) Kochschinken Zwiebeln, Tomate, Tomate, Gurke, SoBe i sauer Spaghetti Il‘i‘,,f VanillesoBe,
und mit Zitrone Tomatenremoulade mit vom Schwein und Hahnchenbrust Truthahnfleisch, mit Zitrone u dazu Wl 2509
Schweinefleisch abgeschmeckt und Butternudeln dazu Krautersahne in Streifen Edamer abgeschmeckt Barlauchfrischkasedip
dazu 1 Baguettebrétchen dazu Salzkartoffeln Gurkensalat 1 ,Ao 4 und 1 Roggenbrétchen dazu Krautersahne und CurrysoBe dazu Salzkartoffeln
367,5kecal 45BE A, C,F, G, |, A1, A2 282 kcal 35BE A C,F,G,1,J,A1, A3 771,4kcal 46BE 1,2,49,A,C,G,I,J, A1 [84,1kecal 32BE 1,2,3,6,A,C,F,G,I J,A5253kcal 3BE 2,3,6,A,C, F,G,1I,J,Al, A2, A3| 4328kcal 3BE 3,9,A,C,G,1,J, L, A1 ,5 keal 6,8 BE 1,3,49,A,C,D,F,G,|J.KMA1 1714 keal 2,1 BE A,C,F,G,|,J,A1, A3 967,65 kcal 8,3 BE 1,2,49,A,C.F,G,|.J,LA1A! 1,AF,G
Mi
01.05.
Tag der Arbeit
Do Kartoffelsuppe Jéagergulasch Thiiringer Rostbrat'l . Bandnudeln " Kéaseherzchen " Putenschnitzelstreifen " TUNA Wrap " Jagergulasch Gurke Bratnudeln Apfelioghurt
vom Schweinegulasch vom o an mit panierte Goudaherzen auf Weizentortilla mit Schweinegulasch mit Spirelli mit mit
02.05. Chefkoch mit Schweinenacken E‘tf Zucchini- auf Eisberg, Chinakohl, Kartoffelsalat _ Eisberg, Gurke, mit Sauer- Salamiwarfeln Rosinen
mit Pilzen in BratensoBe o Champignon- Radicchio, Gurke, mit Rucola, 4 TUNA, Pilzen rahm aus hausgemacht,
1 Wiener Wirstchen dazu mit Porreegemiise Frischkéase- SoBe Paprika, Trauben gﬂ( Balkankase Zwiebel dazu und der Pfanne 1509
dazu Butterspétzle und und Grana Padano dazu Preiselbeerdip fi' und Tomate und Butterspétzle Leindl an
1 Scheibe Brot Salzkartoffeln obenauf und 1 Baguettebrétchen ;ﬂ verfeinert Caesardressing Tomatensugo
£
5110 € 1 ’AB
397,8kcal 4,1BE A, |,J, A1, A2 561kcal 1,9BE 1,A,C, G, A1 486,6 keal 3,1BE A, C,G,1,J, A1 615kcal 2,7 BE 2,A,C,F, G, |, J, At 448,7 keal 6,2BE 3,9,A,C,F,G, L, A1, A2 500,1 keal 33BE 1,2,A,C,G, L, A1 2 keal 3,1 BE 1,49,A,C,D,F,G,1,J, A1, 336,6 kcal 1,1BE 1,A,C, G, A1 G 76,8 kcal 3,5BE 1,2,3,A,C,F,G,I,J,L, A 1,3,A.C,F.G
Fr Serbischer Hackfleischroulade Buntbarsch Holzke's Bulette " Leichtigkeit " Hausgemachte Baguette Hackfleischroulade Rote Panierter Joghurt-
Bohneneintopf vom Schwein mit ala Bordelaise aus Eisberg, Spinat, Eierpfann- " New Orleans " vom Schwein mit Beete Balkankase Chia-
03.05. mit weissen Bohnen, Gemdse gefiillt im Ofen gebacken Schweinefleisch Gurke, Radicchio, kuchen ﬁ'ﬂ: Sandwichbaguette mit Gemiise gefillt mit auf ™ Trifle
Karottenstlickchen an stiickigem dazu mit Friihlingszwiebeln, an i Eisberg, Paprika, an stlickigem Sellerie indischen ”ﬂ: mit
und Gansefleisch Tomatensugo Bérlauch- Rahmspinat Tomaten und Radieschen Rhabarber- ﬁ Tomate, Putenschnitzel Tomatensugo und Linsen r‘?ﬂ Weintrauben
dazu mit Kartoffelpiree, und dazu Joghurt- Dressing kompott W in Streifen mit Apfel dazu / und
1 Scheibe WeiBbrot Butternudeln Vorbesteller Salzkartoffeln und 1 Fladenbrotecke %{ und BBQ- Remoulade Butternudeln Kréauterebly Musli
3
139 |
8307 koal 56 BE 6,40, A, D, G, H, A1, A2, A3, Hi 3886 kcal 34 BE 1,2,A,C,6, 1.4, A1, A2, A3 4082 kcal 37 BE ALF.G.K AT 4623kcal 69BE 1,A,C.F. G, A1 6609 keal 7BE 1,2,A,C,,F,G, 14K, A1, A3 218.5kcal 08 BE A.C.F,G,1,J,A1 2510 708.4kcal 55 BE 49, A, C, G, A1, A2, A3 1AL, H. 1 H1 He

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!




