Holzke Meni GmbH
Burgstadteler Strasse 3a
01219 Dresden

Holzke Menu

BestellschluB 7:30 Uhr

07 . KW

www.menue-holzke.de
bestellung-dresden@holzke-menue.de

035753-16 377/ 78
035753-15 1 88

Tel.:
Fax:

Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€250 ¢
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiiBspeisen
07 .. KW Soljanka Blaubeer- Wirsingroulade Rahmspinat " Teufelchen " Jagerschnitzel Club-Wrap Blaubeer- Rote Brokkoli und Zitronen-
mit Paprikastreifen, Pfannkuchen mit mit Hahnchenschnitzel auf auf Kartoffelsalat Weizentortilla mit Eisberg, Pfannkuchen Beete Mohrchen joghurt,
Mo Gewlrzgurke, Rinder- gefullt i Schweinehackfleisch Ruhrei Blattsalat, Gurke, Pfirsich " Konfetti " Gurke, Mozzarella, gefullt mit in 1509
10.02 und Schweinefleisch- an L gefillt ) € und dazu TeufelssoBe mit Paprika, Mais Tomate, Kochschinken an Sellerie FrischkasesoBe
e stiickchen VanillesoBe Jx in BratensoBe 97 Salzkartoffeln ( scharf ) und Erbsen vom Schwein warmer und dazu
dazu 1 Baguettebrétchen '(T]‘ dazu Salzkartoffeln und 1 Roggenbrétchen ohne Mayonnaise und Remoulade VanillesoBe Apfel Kartoffelpiiree
W
312.2kcal 27 BE 5,A,G,1,L A1, A2 708, kcal 7,2 BE 1,4,, G, At 3366 koal 34 BE A,C, G, A1 a754kcal 28 BE A.C, G, 1Y 6042 kcal 32BE 1,2A,C,D, . G, 1.4, A1, A2, A3 546, kcal 43 BE 1,236 ACDFEGLIALAG 4698 kal 32BE 23,649ACCHIJALHE 473kcal 44BE 1,.C,G, A1 351 4065kl 29BE A,C.F,6, 1,4 LACFG
Di Linseneintopf Kohlrabistreifen Hahnchengyros Jéagerschnitzel " Chefsalat " Partyfrikadellen Baguette Kohlrabistreifen China- Waldpilzgulasch Mandel-
stiBsauer in nach Art des Hauses an mit Eisberg, Mais, Tomate, Gurke, vom Schwein " Rustica " in kohl dazu pudding
11.02. mit Zitronen- im eigenen Bratensaft TomatensoBe Kése, Koch- auf Bologneser Ciabatta mit Eisberg, Zitronen- mit KartoffelkloBe an
1 Wiener Wirstchen sahnesoBe mit Tzatziki ( lieblich ) schinken vom Schwein Nudelsalat Gurke, Hahnchenbrust- sahnesoBe Grape- mit Aprikosen-
dazu dazu und Krautsalat dazu dazu Krautersahne mit Salami, Gurke, streifen und Honig- dazu ti; fruit Kréauter- soBe,
1 Scheibe Brot Salzkartoffeln dazu Butterreis 5 €| Spirelli und 1 Baguettebrétchen Tomaten und Paprika Senfremoulade Salzkartoffeln q Broselbutter 2509
(3 | ]
s027keal S3BE 14, A1 A2 a1 kcal 39BE A,C,F.G, 1.4 7226 kcal 46BE 48,,4 6841 keal 32BE 1,2,0,6,4,C,F.G, L4, AT se49kcal 39BE 2,3,6,A,C.F,G, 1,4, A1, A2 665 kcal 2.68E 12349 ACF GHLIAT - ASHE 877,5kcal 74BE A.C.F,G.1,4,K.M,A1 A3 2039 kcal 23BE A,C.F,G, 1,4 S63kcal 4BE 1,A.C, G, A1, A2, A3 1.3,G,H.HE
Mi Reissuppe Paprika- Hack- Pasta Cordon Bleu Bratwurst " Venetia " Linsensalat Baguette " BBQ " Paprika- Hack- Pasta Zucchini- Gebratene Vanille-
mit Hiihnchenfleisch, Makkaroni an vom 10 £ der Marke Ursprung Blattsalat, Gurke, mit Paprika, Jagersandwich mit Makkaroni an salat Buttergnocchi milchreis
12.02. Blumenkohl, Schweinehack- Hahnchen ©3 in Paprika mit Spinat- Frisch- Zwiebeln, Orangen- Bulette ( vom Schwein ) Schweinehack- mit an an
Suppengemiise fleischsoBe auf Knoblauchkartoffeln ZwiebelsoBe kase- Pfannkuchen, in Streifen, Gouda, fleischsoBe Dill Spinat- Pflaumen-
und Liebstéckel mit Zwiebeln, Tomaten dazu Tomaten- dazu dazu Joghurtdressing i Tomate, Eisberg mit Zwiebeln, Tomaten siB- GorgonzolasoBe soBe,
dazu 1 Scheibe Brot und Paprikamark remoulade ( extra ) Salzkartoffeln und 1 Mehrkornbrotchen \ und Speckmarmelade und Paprikamark sauer 2509
[ v
5,1°
4257 keal 1 O 0,40, G, 1 AT A2 o7 kal 9BE A6, A1 11140 keal 470E 1,2,5,0,49, A.0,0, 1.4, At 90E 2,6,4,0,6,1,4,A1 400, kal 04D A, G, G 111 AT, A2, A0, A 5009 keal SOE 3,5,6,L 745, kel 0.0 BE 1.208.48.0,7 GAIKLAL- A4 o704 keal 100 A.C, T, AT Lot 1199.¢ keal 167 0E 9,9, A G, .G, 1,3, L, A1 Lacro
Do Kohlrabi- Jagergulasch Doradenfilet Kartoffel- Zucchin- " Exotico " il Bifteki Baguette Jagergulasch Sellerie- Spaghetti Schoko-
Méhreneintopf Schweinegulasch in Pfanne 1 Bulgurbalichen :gg Frikadelle halb Rind/ halb " Caprese " Schweinegulasch salat Aglio e Olio kuchen
13.02. mit Schweine- mit DillsoBe 4 45 € mit Paprika, auf i Schwein mit Hirtenkase Ciabatta mit mit mit mit Olivendl, mit
fleischwiirfeln Pilzen dazu ’ Zwiebel, Rosmarin Blattsalat, Gurke, gefillt Eisberg, Tomate, Pilzen Apfel Chili, Knoblauch versunkenen
dazu dazu Orangenspitzkohl und Hirtenkéase Paprika, Aprikose dazu hausgemachter Mozzarella, dazu und und Kirschen an
1 Roggenbrétchen Butterspatzle und obenauf dazu Himbeer- Vinaigrette Krautsalat Basilikum Butterspétzle Zwiebel Grana Padano Amaretto-
Salzkartoffeln und 1 Roggenbrotchen und Tzatziki und Pesto Verde obenauf schlagsahne
2745keal 268E A.F,G.|,A1, A2, A3 567 kcal 1.9 BE 1,A.C,G, A1 4418 keal 33BE A C.F.G.1J S053keal 27BE 40, 6358 keal B2BE 3,9,A,F,G.J,K L, A1, A2, A3 539 keal 1.9BE 3,48, A, G, 6, 4, AT 5530 kcal 5.0 BE 40ACF.GHILKMA1 AJHE 02kl 1.1BE 1,A.C,G, Al a 777,5keal 32BE 2,49,A,C. G, L, A1 1.A.C.F, G H, AL W
Fr Kartoffelsuppe Hackbraten Schweinebraten Enten- 5 € Blattsalat Hahnchennuggets Baguette " Vital " Schweinebraten Chine- Spiegeleier Latte-
vom mit in Gemiise- 6.2 " Caesar's Style " auf Sportkornsandwich in sischer auf Macchiato-
14.02. Chefkoch Schweinefleisch BiersoBe Geschnetzeltes mit Eisberg, Radicchio, Kartoffelsalat mit Eisberg, BiersoBe Gurken- Gemuserosti Pudding
mit auf cremigem mit Blumenkohl siiB- sauer Tomate, WeiBbrotwdrfeln, mit Joghurt Gurke, 2 mit Blumenkohl € salat dazu an Himbeer-
1 Bockwurst Mischgemise und ) € dazu Ei, Hahnchenstreifen und gelber Paprika, ~ [£4 und A,55 mit Hollandaise soBe,
dazu dazu Semmel- ©+ Butterreis dazu Caesardressing Apfel angemacht Ei \ Semmel- Sesam 2509
1 Scheibe Brot Salzkartoffeln knddelscheiben und 1 Fladenbrotecke dazu Ketchup und Dillremoulde knddelscheiben
5138keal 39BE 2.3,6,A,1,4, A1, A2 8699 kcal 44 BE A,C.F,G, 1,4, A1 A3 s229kal 438E A.C,G,J AT 6773 kcal 64 BE 1,48, 4,0, F.K. A1 907:3kcal 368E 1,2,49,A,C, D,F,G, 1.4, K, A1, A3 s603keal 438E A.G,J, A1 8852kl 67 BE A,C,F,G, 1,4, KM, A1, A2 310.1 keal 28 BE A,C,6, 4, A1 ©AF KA 3004 keal 1,1 BE 3.A,C,F, G, 1.4, AT, A3 1,3,9,ACFGL

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!




Holzke Meni GmbH
Burgstadteler Strasse 3a
01219 Dresden

Holzke Meniu

BestellschluB 7:30 Uhr

08 . KW

Tel.:
Fax:

www.menue-holzke.de

035753-16 3 77/ 78
035753-15 1 88

bestellung-dresden@holzke-menue.de

Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€250¢g
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiiBspeisen
08 . KW Linsensuppe aut Hahnchenschnitzel Halbierte Eier " Wellness " Rosmarin- Senf " Caesar's Salat- Schichtkraut Gurke Red Thai Curry Limetten-
stB-sauer mit auf in mit Eisberg, Rote Beete, Schweinebraten Chicken Wrap " mit mit scharf quarkspeise,
Mo mit Suppengemise Schweinehackfleisch Hoérnchennudeln sUB- saurer Ananas, Birne, Gouda, dunn aufgeschnitten Weizentortilla mit Eisberg, Schweinehackfleisch Dill- mit Hahnchen- 1509
17.02 und Kasselerwarfeln und Kimmel an italienischer SenfsoBe it Walnuss : dazu mediterraner Hahnchenbruststreifen, und Kiimmel joghurt und
- dazu gewdirzt Kréuter- dazu s dazu rosa Sahne s Kartoffelsalat Grana Padano, gewirzt Gemisestreifen
1 Roggenbrétchen dazu ZitronensoBe Salzkanoffelvf und f mit Gurke, WeiBbrotwurfeln dazu dazu
Hefeknddelscheiben 6»05 € 1 Baguettebrétchen Tomate und Rucola und Caesar-Dressing Hefeknddelscheiben Butterreis
5021 keal 6.1 BE 2,3, A, F,G, 1, A1, A2 A3 508.1 keal 43BE A,C,G, At 8032 kcal 26 BE 12549ACF GHIIALHE 4667kl 39BE A,C.F.G, 1,4 6331 keal 498E 1359ACDF GIILAAZA 4220kcal 328E 49,0,L 7789kcal 37 BE 1249 ACOFGIIALAS a2kl 298E A.C,G, A1 s 474 kel 548E 1,2,49,8,0,1,K LACFG
Di Steckriibeneintopf Milchreis Lausitzer Flling Holzke's Bulette Eblysalat Chili- Baguette " Svenska " Milchreis China- Knusperseelachs Pfirsich-
mit ausgeldstem mit ( Gritzwurst 5 4 mit Pesto, Hirtenkase, Hahnchenstreifen Sandwichbaguette mit kohl mit Maracuja-
18.02. Eisbeinfleisch Zimtzucker . vom Schwein )6,0 Schweinefleisch Gurke, Paprika, dazu auf Haussalat mit Eisberg, Ei, Dill, Zimtzucker mit 5, Spinatfillung Schicht-
vom Schwein an 3 L mit Sauerkohl auf Schinkenbohnen panierter Seelachs " Farfalle " mit Réucherlachs an Pfirsich auf dessert
dazu Apfelkompott [ und dazu Zwiebel- mit Kaseflllung Balsamico und stiBem Apfelkompott und Graupenrisotto dazu mit
1 Scheibe Brot l\l Salzkartoffeln Kartoffelplree und Dillremoulade € abgeschmeckt Honig- Senfdressing Apfel Zitronenholland.-Dip Sahne
6>
2688 kcal 35BE 2,4, A1, A2 5874 kcal 98BE 1,3,A.C,F.G 627.7kcal 49BE A, A3, Ad 5176 keal 38BE 1,2,4.0,G,J, A1, AZ A 803, keal 15BE 1,2.49,A,C, D, G, H, 1,4, A1, Wt 2066 kcal 228€ 1,2,3,9,A,C,L AT 9344 kcal 7.7 BE A,C,D.F,G. 1,0, K, A1, A3 704 koal 658 1.3.A.C.F.G 658kl G8BE 1,2,A,C.D,F, G, L4, A, A3 1.A.CLF. G, H, AL HT
Mi Kesselgulasch Blumenkohl Lengfisch Réubersauflauf " Chefsalat " Gefilite Eier " Pulled Turkey BBQ " Blumenkohl Méhren- Bratnudeln " Hiftgold "
mit in gedunstet Schweine- mit Eisberg, Mais, auf Ciabatta mit Krautsalat, in Kraut- mit Karamell-
19.02. Schweinefleisch hollandischer in DillsenfsoBe geschnetzeltes Tomate, Gurke, Kase, Kartoffelsalat Pulled Turkey hollandischer Al salat Jagdwurstwdirfeln pudding
g
und SoBe dazu Steckriiben- mit Spirelli Kochschinken mit Joghurt ( langsam gegartes SoBe I mit und an
Paprika dazu Mohrengemiise und und vom Schwein und Apfel Putenfleisch ) dazu i;;, Apfel geriebenem Schokoladen-
dazu Salzkartoffeln Salzkartoffeln < Kéase tberbacken, dazu Krautersahne angemacht und BarbequesoBe Salzkartoffeln Kése obenauf soBe,
1 Scheibe WeiBbrot 6;5 Vorbesteller und 1 Mehrkornbrdtchen 2509
Sosical 268E 1,2.8,A.,6,1 A1 252ical 35BE A CLF, 61,4 A1LAS 4052ical 338E A CF, 61,0 T2kl 2488 A.C.F. G, Al 5053 cal 31 BE 236ACF GHIIKALAZASAL 24kl 4268 0,610 R L T ke 218 ACLFLGLUALAS 12011 kel G5B 2,3,6,A,C,F, 6,10 L AT LAGEG
Do Graupcheneintopf Marinierter Hering Schweinerippchen Schweine- "KOSs" Aprikosencrumble " Schnitzlibaguette " Marinierter Hering Rote Indisches Dhal Knusper-
mit Kohlrabi, in rosa gegrillt geschnetzeltes mit Eisberg, Gurke, i mit Ciabatta mit in rosa 50 € Beete Rote Gewdirzlinsen musli
20.02. Schweinefleisch Sahneremoulade in pikanter Zricher Art Chinakohl, Rote Beetesalat, i’ Marzipanstreuseln Eisberg, Ei, Gurke, Sahneremoula«ﬁ' mit mit Kokosmilch, Honey-
g P 9
und mit Apfel, Gurke BarbecuesoBe mit paniertem Balkankése ! (iberbacken Schweineschnitzel mit Apfel, Gurke Zwiebel Zitronensaft und crunch
Liebstéckel und Dill < dazu Champignons dazu Olivendl- 4 an in Streifen und Dill und Garam Masala an
dazu dazu ;15 Kartoffelwedges dazu Zitronendressing VanillesoBe, s und Tomaten- dazu Birne verfeinert Heidelbeer-
1 Roggenbrétchen Salzkartoffeln Krauterreis und 1 Fladenbrotecke Vorbesteller r: remoulade Salzkartoffeln dazu Kréuteretﬁ joghurt
< “ g
65A5 l\|
2018kl 468E A.F, G, |, A1, A2, A3 487 kcal 3BBE 2.3,5,A,C,G,1.0 8064 keal 42BE 1,2,49,A.C, D,F.G, 1,4, A1, A3 5205 keal 55BE 1,3,9,4,6,G,L Al 8475 kcal 52BE A, C,F,G, J,K, A1, A2, A3 8364 kal 10.3BE 1,A,C,F,G, H, A1, Hi 562kcal 68BE 1249ACF GLIKMALAS 2692kcal 238E 2,9,5,4,0,6,1,J 59 710.1 koal 38BE A,C.6, 1.4, K Al 1,A,C.F,G, H, H1, H
Fr Herzhafte Kartoffel- Hackfleischrolle Steak au four Krautnudeln " Champi " Schweineschnitzel " Forsterin " 1/2 Hackfleischrolle WeiB- Polentataschen Schokoladen-
Lauch- Cremesuppe vom Schwein Schweinelachs Kasselerwiirfel Blattsalat, Tomaten, in Streifen Jagerbaguette mit vom Schwein kraut- mit pudding
21.02. mit mit GemUse mit Wirzfleisch und Orangen, auf " Berliner Gouda, Remoulade, mit Gemuse salat Spinatfillung g an
Sahne verfeinert gefillt Uberbacken WeiBkohlstreifen Champignons, Kartoffelsalat " Bulette in Scheiben vom gefillt mit an & VanillesoBe,
dazu 1 Krakauer in TomatensoB3e dazu A0 [ mit Spirelli Parmesan s mit Schwein, gebratenen in TomatensoBe Paprika Zitronen- !"—"I' 2509
der Marke Ursprung dazu Butterreis?’ in der Pfanne dazu Balsamicodressing i Gewdrzgurke Champignons dazu und sahnesoBe =
und 1 Scheibe Brot Butternudeln Vorbesteller geschwenkt und 1 Baguette und Apfel und Zwiebeln Butternudeln Gurke dazu Risibisi

s8¢

1 39BE 2,3,6,A,C, G, J, A1, A2

6592 kcal 298E A,C,F,G,1,J, At

715 keal 42BE 1,A,C,D,F,G,1,J,A1, A3

7024 keal 29 BE 2,3,A,C, F, Al

8413 kcal 7,1 BE 2,3,9,A,C,F.G,J, K. L, A1 A2

6524 kcal 4,1BE 1,2,3,5,6,A,C,G,1,J, A1

5278 kcal 59BE A,C.F,G,1,J,K A1 -A4

409kcal 19BE A,C.F,G,1,J, A1

6747 keal 69BE 49, A, C,F, G, 1.4, Al

LAFG

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!




Holzke Meni GmbH
Burgstadteler Strasse 3a
01219 Dresden

Holzke Menu

BestellschluB 7:30 Uhr

09 . KW

Tel.:
Fax:

www.menue-holzke.de

0351 - 4019680
0351 - 4019665

bestellung-dresden@holzke-menue.de

Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€2509g
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiiBspeisen
09 . KW Schaschliktopf Spirelli Gutsherrengulasch Riuhrei " Veggie " Putenschnitzel Crossi - Wrap Gutsherrengulasch Sellerie- Putenbrust Kirsch-
mit mit halb Rind/ an sahnigem Spinat- Bratling in Streifen Weizentortilla mit halb Rind/ salat in Buttermilch-
Mo Schweinegulasch, Jagdwurstwiirfel halb Schwein Méhren- auf Blattsalat, auf Pennesalat Eisberg, Gurke, halb Schwein mit Pilzrahm creme,
24.02 Kasseler, Tomate an mit Sahne verfeinert Kohlrabigemiise Paprika, Oliven mit Rucola, Erdnlssen roter Paprika, mit Sahne verfeinert Apfel dazu 1509
- und Paprika cremiger dazu Mischgemiise dazu dazu Sourcreme und Balsamico- Senf- Chickennuggets dazu Mischgemiise und Krauterspétzle
dazu 1 Baguettebrétchen KésesoBe und Salzkartoffeln . Kartoffelplree und 1 Mehrkornbrétchen Dressing und Mango- Chutney und Salzkartoffeln ¢ Schmand
0 0
6‘0 A!5 A, C, G, H, A1, A2, A3, A4, H1, H2, H3,
e, Hs, Ho, 7, He
142Kl IS BE 1,2.9,5,A.0,F,6, AL A2 7059 Kkcal 256E 1,2.9,6,A.,F, 6,10, A1 4474kl 385 1,2.0.0,6,A1 4503Kcal 3268 A.C.F.6.1.0 5504 cal S4B 1,2.8,0,F, 6. H. 1K, A1LAZ A3, AG 022 Kcal 266 1,239,406 F LA 121 el 396 1,2.4,0,G,1.041 2575Kcal 225 1,2.0.0,6,A1 LOADEGLAL 5508 Kcal 26 1,A.C.F,G, AT
Di Rosenkohleintopf Blumenkohl- Ofenforelle Spirelli Studentensalat Holzke's Bul Backfisch- Bag Blumenkohl- Bohnen- Kréauterquark Schokoladen-
mit Schinken- Brokkoligemiise mit Krautern Bologneser Art mit Gurke, Tomate, vom Schwein Sandwichbaguette Brokkoligemiise salat mit Leindl pudding
25.02. speckwiirfeln in hollandischer M dazu Zuckererbsen, mit Mais, Friihlingszwiebel 4 auf Kartoffelsalat mit Backfischfilet in hollandischer mit und Zwiebeln an
vom Schwein SoBe mit Salzkartoffeln HackfleischsoBe Frischkase, WeiBbrot-[t! mit Essig und Ol auf Eisberg, Gurke, SoBe mit Hirten- (enthalten) Sauerkirsch-
und Rinderbriihe Zitrone verfeinert o und zerlassene vom Schwein wiurfeln, dazu Krautersahne angemacht Ei und Zitrone verfeinert kéase dazu %’ soBe,
dazu 1 Scheibe Brot und Salzkartoffeln Zitronenbutter < und Oregano gewdirzt und 1 Fladenbrotecke dazu Senf und Garnitur Kréuterremoulade und Salzkartoffeln Salzkartoffeln t’ 2509
120 4
ass.6kcal 378E A AL A2 2899 kcal 3BE A C,F.G,1,J, A1, A3 11314 keal 58BE 48,6, At 598 kcal 3B A,C.F, G.1, A1 6504 keal 67BE A C.F, G, L4 K At 5741 keal 44BE 1,2,5,.C,G, 4, A1, A2, A3 9814 kcal 7.1 BE 12A.C.0F GLIKALAS 176.9kcal 2BE A,C.F,G, 1,4, A1, A3 sl 4367 koal 41 BE G LACFG
Mi Kartoffelsuppe Senf- Rahm- Schweineschnitzel Hiihnerfrikassee " Fruchtig herb " Matjessalat Baguette Senf- Rahm- Gurken- | Gebackener Hirtenkase Cassis-
herzhaft Geschnetzeltes auf mit mit Trauben, Gurke, " Goéteborg " " Stroganow " Geschnetzeltes Apfel- paniert i Zitronen-
26.02. mit vom Schwein Bratkartoffeln Erbsen, Mdhrchen Chicoree, Balkankase, mit Apfel, c Jagersandwich mit vom Schwein salat auf Indischen Linse:; kuchen-
1 Wiener Wirstchen mit Zwiebeln mit und Champignons Gomasio dazu Birnen- Gewdrzgurke urg‘q_o Eisberg, Salami, Ei, mit Zwiebeln mit mit Tomate, Ingwe Schicht-
dazu dazu pikantem dazu Rosmarin- Dressing l\I Zwiebel, dazu Gewdlrzgurke dazu frischem und Gewdlirzen dessert
1 Scheibe Brot Butterspatzle Chilidip A0 £ Butterreis und 1 Baguette 2 Scheiben Brot und Remoulade Butterspatzle Ingwer dazu gelber Couscous
"
a978kcal 418E A 1,4, A1, A2 7273 kcal 26 BE 12ACDF GIIALAS 7802kl 528€ 1,2,A, G, At 4736kcal 558E 1,A,C,F.G,1.J 5977 keal 55BE AF, 6.4, K L AT, A2 32,5 koal 44 BE 5,4, A1, A2 84,6 kcal 59BE 2,3,A,C,F, G, 1.4, K, Al - Ad 4384 kcal 158 12A.COF GLIAIAS 724 kcal 66 BE 49,A,C, G, A1, A2, A3 1,A.C,F.G, H, A1, H1
Do Griine Fleischkése Rinderschmorbraten Zucchini- " Culinesse " Fruchtschale Baguette Fleischkase Méhren- Bami Goreng " Kalter
Bohneneintopf in von der Hackfleisch- Pfanne mit Eisberg, Lollo, SahnegrieBbrei " Turkey Peanut " in salat Spaghetti mit Kaffee "
27.02. mit JagersoBe Deutschen Faerse mit Tomate, Hahnchenstreifen mit Ciabatta mit Rucola, JagersoBe mit Sprossen, Chinakohl- Schoko-
Kasseler- mit Champignons in WacholderrahmsoBe Schweinefleisch dazu Zimtzucker Paprika, Limetten- mit Champignons Zitrone streifen, Karotten kuchen an
stlickchen dazu dazu Speckbohnen c im Gemusesud Honig- Sesam- an frischkase, Putenbrust- dazu und und Porree, asiatisg Kaffee-
dazu Kartoffelpiiree und 5 gekocht Teriyaki- Dressing Sauerkirsch- aufschnitt Kartoffelptiree Zucker gewdirzt, obenauf % creme
1 Scheibe Brot Semmelknédelscheiben dazu Salzkartoffeln und 1 Weizenbrétchen soBe und Erdnussbutter Rostzwiebeln
a265keal 35BE 2,3, A1, A1, A2 S73Kkcal 3.6 BE 1,2,3,6,,C, G, A1 4822Kcal 298E 3,A.C.G, L AT 404 keal 36BE 1,2,1,9 4752kl 258E 3, A F,G,K, L Al s692kcal 878E 1,A C.F, G, A1 8986kl 6 BE 236ACEFGLIKMALAS 3173kcal 228E 1,2.3,6,A.C,G, At 5085 keal 24 8E A.C,F,AT 1,A,C.F.G KAl
Fr Linsensuppe GrieBbrei Hausgemachtes Klopse " Florida " Spaghetti- Salat " Bruschetta- Chicken " GrieBbrei WeiB- Sweet- Chili- Rote
sliBsauer mit Gyrosgeschnetzeltes Konigsberger Art Blattsalat mit Gurke, Caprese Sportkornsandwich mit mit kohl Hahnchenpfanne Himbeer-
28.02. mit Suppengemiise Zimt- Zucker g vom Schwein mit Schweinefleisch Ananas, Trauben, mit Zucchini, g Balsamicotomaten, Zimt- Zucker mit mit Ananas gritze
und Kasselerwirfeln an in MetaxasoRe in KapernsoBe Hahnchenfleisch Tomate, s% Rucola, Hahnchen- an [ Manda- und Paprika an
vom Schwein Sauerkirsch- '&;. (\) €  gebacken dazu dazu Mozzarella, P" schnitzelstreifen Sauer- i rinen dazu VanillesoBe,
dazu 1 Roggenbrétchen soBe 6" dazu Butterreis, Leipziger Allerlei Kokossahnedressing roten Zwiebeln ¥ und Basilikum kirschsoBBe und Couscous 2509
Vorbesteller und Salzkartoffeln und 1 Roggenbrétchen und Pesto Joghurt
s08kcal 36BE 1,2,A 4, A1 13.9.ACG LA

502,1 keal 6,1 BE 2,3, A,F, G, I, A1, A2, A3

5606 keal 9,1 BE A,C,F, G, H, A1

752,1 keal 4.9 BE 1,49, A, C,F. G, |

J

5054 keal 42BE A,C,F,G,1,J, A1, A2, A3

3128 keal 3,7 BE 3, A.F, G, |, AT, A2, A3

507,6 keal 2.4 BE 49, A, C,G, H, A1, H4

685 6kcal 69BE 12359ACFGIIKLMAILAZ

361,1 keal 6 BE A,C,F, G, H, Al

G

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!
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Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€250¢g
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiBspeisen
10. KW Wirsingkohleintopf Blumenkohl Késtritzer Chili con Carne " Tropical " Schweineschnitzel Wrap " India " Kostritzer Gurke Gorgonzola- Erdbeer-
mit in Schwarzbierfleisch mit Putenschnitzel in Streifen Weizentortilla mit Schwarzbierfleisch mit Pasta joghurt,
Mo Selleriewdirfeln, ) i Orangen- vom Schwein Schweinehackfleisch, in Streifen auf Eisberg, auf Eisberg, Gurke, vom Schwein Sauer- Buttermakkaroni 1509
03.03 Kartoffelstlickchen r hollandaise dazu Roten Bohnen, Paprika Ananas, Pfirsich, Berliner Putenbrustaufschnitt, dazu rahm an
o und Schweinefleisch 'ff, dazu Mischgemiise und Mais Mandarine, dazu Kartoffelsalat Pfirsichscheiben Mischgemiise und pikanter
dazu Salzkartoffeln und 6 AQ € dazu Maracujavinaigrette mit Gewiirzgurke und und 10 Leindl Gorgonzola-
1 Mehrkornbrétchen KartoffelkldBe Butterreis und 1 Roggenbroétchen und Apfel CurrysoBe 1 KartoffelkloRfs kasesoBe "i{
203 kcal 5.1 BE A, C.F, G, H, 1K, AT A2, A3, A4 3118 kcal 39BE A, C.F,G, 1.4, A1, A3 4732kcal 38BE 5,A.C,G, A1 6708kl 928E 1,2, 6089 kcal 48BE 1,2,3,9.A,C.F. G,J, L AT, A2, A3 6418kl 468E 1,2,5,4,C,4, A1 7635 koal 39BE 2,3,6,A.C, 6,14 AT 2895 kcal 208E 5,A C, G, At e 6088 kcal 24 BE 3,9,A,C,F, G, 1.4, LAY L3ACEG
Di Mohreneintopf Germknodel Putenhackbraten Bratwurst " Charli Chaplin " " Farfalle " Baguette " New Orleans " Germknodel Bohnen- Panierter Over-
mit mit in der Marke Ursprung Blattsalat mit Honig- Nudelsalat mit Paprika, Sandwichbaguette mit mit salat Hirtenkase Night-
04.03. Schweinefleisch Pflaumenfillung PreiselbeersoBe in BratensoBBe melone, Birne, Pfirsich, Gurke, Zwiebeln, Eisberg, Paprika, Pflaumentfillung mit auf Oat
dazu und mit Apfelrotkohl dazu ‘15 Hahnchenstreifen, dazu Tomaten und Hahnchen- Tomate, Hahnchen- und Tomate indischen mit
1 Scheibe Brot Zimt- Zucker und Speckbohnen Honig- Senf- Dressing brust in Streifen schnitzel in Streifen Zimt- Zucker Linsen G frischen
an VanillesoBe Salzkartoffeln und Salzkartoffeln und 1 Baguettebrétchen dazu Kréutersahne und BBQ- Remoulade an VanillesoBe dazu Krauterebly ™ Weintrauben
6.2°
3052kl ISBE A1, A1 A2 7092kl 8.4 BE 1,A.C,G. A1 S605keal 628E 3,A,C, G, 4. A1 5668 keal 3B 1,2,6,A,C,6, 1.4, A1 5782kl 568E A,C.F,6, A1, A2 4928kl 3BE 5,0,4,0,6,1,4,L A1 5807 keal 6.9BE 125ACDFGLIKAIAG S67.9kcal 668E 1,6 oL 798.6 keal 55BE 49, A.C, G, A1, A2, A3 aG
Mi Ungarische Holzke's Bulette Altsachsische " Frischkase " Putenschnitzel- Baguette Holzke's Bulettchen Méhren- Knusperfisch Sahne-
Gulaschsuppe aus Schusterpfanne Halbierte Eier kérniger Frischkase, streifen " Sweet Chili " aus Kraut- auf grieBbrei
05.03. mit Schweinefleisch Schweinesteak in Karottensalat, - auf Kartoffelsalat Ciabatta mit Schweinefleisch salat Mangoldspétzle an
Schweinefleisch auf in Birnen- Buttermilch- Spreewalder Eisberg &% mit Rucola, Schweineschnitzel- auf mit dazu 6»35 Heidelbeer-
und Hoérnchennudeln Rahmspinat soBe mit Méhrchen GemisesoBe und Weintrauben ﬁ‘a Balkankéase streifen, Eisberg, Rahmspinat Apfel Zitronen- sof3e,
dazu und und Semmel- dazu dazu i und Gurke, Gouda und Basilikum- 2509
1 Scheibe WeiBbrot Salzkartoffeln knodelscheiben Salzkartoffeln 1 Knusperbaguette Tomate verfeinert und stiBer ChilisoBe Salzkartoffeln SahnesoBe
[
6A°
$148ical 27 B AC,G. Al 351.3kcal 34BE 1,2,A,C, G, 1,4 AL, A2, A3 4645 kcal 328€ A, C,G, A1 4446 keal 37 BE 3,5,9,A.CF, G, 1,4, L 406:2ical 6B 3,AF, G, LK, A1, A2 500,1keal 338E 1,2,4,C, G, L AT 489 keal 6.4 BE 1,249ACOFGLIKMALAS 2056 koal 24 B 1.2AC.GLIAAZAS 6 10669 kcal 7,1 BE 1,2,A,C,D, F,G. 1, AT 1LACE.GAI
Do Kanarischer Eintopf Jagerschnitzel 2 Fischstéabchen Berner Orientalischer Gyrosnudelsalat Baguette Jagerschnitzelchen Brokkoli- Champignons Stracciatella-
mit Suppengemdse, an mit Putengeschnetzeltes Kichererbsen- Salat mit Gurken, " Vital " an salat mit Schweine- creme-
06.03. Paprika, Bohnen, TomatensoBe Puffreispanade mit Paprika mit Gurke, Cocktailtomaten, Sportkornsandwich TomatensoBe mit hackfleisch Kirsch-
Kichererbsen, (lieblich) dazu und Zwiebeln Zwiebel, Petersilie, Karottenraspel und mit Eisberg, Gurke, ( lieblich ) Zwiebel, gefullt Schicht-
Orangensaft, Chorizo mit Rahmkohlrabi in KasesoBe ¢ Olivendl und Joghurt verfeinert gelber Paprika, mit Tomate, in FrischkasesoBe dessert
und roten Linsen Butternudeln und dazu E%’l Balkankase dazu Gyrosgeschnetzeltes Eiund Butternudeln Hirten- dazu
dazu 1 Fladenbrotecke Blumenkohlkartoffelplree Krauterreis t& angemacht vom Schwein Dillremoulade kase Butterspatzle
e i
680
3624 keal 53BE AF.G,1,K, A1 6841 koal 32BE 1,2,0,6,A,C,F,G, 1.4, AT 3.2kl 8.7 BE A,C, G, 1,J, A1, A2, A3, A4 45,8 kcal 55BE 1,.C,G, AT e328kal 708€ G S73.4keal 2BE 49,A,C. G, 4, At 8852 kcal 67 BE A, C,F,G. 1.4, K M, A1, A2 408 kcal 2BE 1,2,3,6,A,C.F,G.1, 4, AT a6l 6a2,4kcal 19BE A,C.F,G, 1,4, A1, A2, A3 1LA,C.F, G, H, AT
Fr Cremige Krautgulasch Pulled Pork Kartoffel- " Rosti- Kase- Salat " Stachelbeer- Baguette Krautgulasch China- Eieromelett Vanille-
Friihlingssuppe Schweinegulasch nach eigener Rezeptur Hackfleischauflauf Balkankéasewiirfel paniert crumble 1 " Pesto Rosso " Schweinegulasch kohl mit Spinat pudding
07.03. mit jungen Erbsen, mit gezupftes vom auf Eisberg, Chicoree, _ mit i Sandwichbaguette mit mit und Kase geflllt an
Krautern 7 WeiBkohlstreifen Schweinefleisch Schwein mit Gurke, Paprika Marzipanstreuseln l\‘ mit Eisberg, Gurke, WeiBkohlstreifen Ananas auf cremigem Schokoladen-
und Wurzelgemiis: dazu in BBQ- SoBe Tomaten dazu Uberbacken ! Paprika- dazu und Mischgemiise soBe,
dazu Salzkartoffeln mit Sauerkraut und Kase Uberbacken, Cocktail- Dressing "f;, an VanillesoBe, Lyonerscheiben Salzkartoffeln Pfirsich dazu 2509

1 Scheibe Brot

3610 keal 45BE A,C,G,1,J, A1, A2

2786 keal 358 1,2,A,C, G, Al

und Kartoffelwedges
655

62,1 kcal 37 BE 1,2,49,A.C,D,F, G, 1,J,A1, A3

Vorbesteller

5644 kcal 3.7 BE 3,49,A,C, G, 1,4, L A1

und 1 Fladenbrotecke

B14keal 47BE 1,3,9,A,C,D,F, G, 1.4, K L A1 A3

Vorbesteller

7949 keal 102BE 1,4, C. F, G, H, At

und Pesto Rosso

7107 keal 6,6 BE 49,A.C.FGHIJLKALALHE

158 keal 1,8 BE 1,2,A,C, G, At

Kartoffelptiree

8508 keal 3BE A,C.F,G,1,J

1,A.C.FG

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!
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Tel.:
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www.menue-holzke.de
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0351 - 4019680
0351 - 4019665

Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€250¢9
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiiBspeisen
11 . KW Linseneintopf Halbierte Hahnchenkeule Hirtenrolle " Wellness " Kasselerbraten Curry- Wrap Halbierte Gurken- Thai Gemusecurry Beeren-
stiBsauer Eier in vom Schwein mit Eisberg, Rote Beete, dinn aufgeschnitten Weizentortilla mit Eier salat Zucchini, Tomate, joghurt,
Mo mit in GeflugelrahmsoBe mit Ananas, Birne, an Kartoffelsalat Eisberg, Gurke, in mit Erbsen und 1509
10.03 1 Wiener Wiirstchen sUB- saurer mit Cranberry- 0 £/ Frischkasefillung Gouda, Walnuss i mit Apfel Paprika, sliB- saurer Dill Blumenkohl in
o dazu SpecksoBe Rotkohl 6 in PaprikasahnesoBe dazu rosa Sahne (- und Joghurt, Hahnchenfleisch SpecksoBe siB- MangosoBe, dazu
1 Roggenbrétchen dazu Salzkartoffeln und KartoffelkléBen dazu Makkaroni und 1 Roggenbrotchen  * ohne Mayonnaise und CurrysoBe dazu Salzkartoffeln sauer Kréutercouscous
496,5kcal 51 BE ALF,G,1,J, AT, A2, A3 5026 kcal 37 BE AC,F.G,1,J 49,7 kcal 41BE 1,2,3,4,C,G,1, L AT 787.8kcal 2.7 BE 49,A, G, F. G, 1,4, A1 590.2/cal 42BE 5, A,C,F, G, ., A1, A2, A3 4748 kcal 458E 2,3,6,G.9 4708 cal 34BE A,C, G, L. A1 207.7\cal 2286 AC,F.G,1.J 387.4kcal 41BE 1,2,4,8,C,0,G,1,J, AT LACEG
Di Cremige Sweet- Schellfisch Klopse Salat " Vitality " Sahnequarkspeise " Pulled Pork BBQ " Sweet- WeiB- Poulet Stroganoff Schoko-
Kartoffelsuppe Chili- Hdhnchen in DillsoBe Konigsberger Art Hahnchenstreifen auf mit Ciabatta mit Krautsalat, Chili- Hdhnchen kraut- Hahnchenstreifen mit pudding
11.03. mit getrockneten mit dazu . @0 mit Eisberg, Chicoree, Amaretto- Pulled Pork ( langsam mit salat Champignons, mit
Steinpilzen Ananas Erbsen=? Schweinefleisch Paprika, Gurke bréseln gegartes Ananas mit Gewdirzgurke VanillesoBe,
und Sahne verfeinert und Paprika Maisgemiise in MajoransoBe dazu Himbeer- Vinaigrette an roter Schweinefleisch ) und Paprika Méhre und Rote Beete 2509
dazu 1 Scheibe Brot dazu gelber Reis und Stampfgemise dazu Salzkartoffeln und 1 Fladenbrotecke Beerengriitze und BarbequesoBe dazu gelber Reis dazu Butterspéatzle
3576 kcal 46 BE 1,49,A,C, .G, | AT, A2 4903 kcal 66 BE 1,2,4 S40kcal 6.1 BE A C.F,G. 1,0 4729 kcal 41 BE A,C,F.G, L4, A1 A2, A3 7206 kcal S8 BE 3.9 F, G. 4, K, L AT 4428 Kcal 44BE 1,A,C.F. G, AT 508 8kcal 6,98 1.2.49.C.0.F.GLIKLMALAS 2942 kcal 48€ 1,2.0 3 5508 keal 21 BE 1,359, A, C,F,G, 1.4 L AT LARG
Mi Rindfleisch- Spirelli Rinderschmorbraten Putenfrikassee Pfiffiger Rotkohlsalat Ka 1 Bag " Svenska " Spirelli Rote Asiatisches Apfel-
Gemiiseeintopf mit 00 € in mit mit Balsamico, hausgemacht Sandwichbaguette mit mit Beete Teriyakigemiise kuchen-
12.03. mit Suppengemiise, lieblicher 1. BurgundersoBe Blumenkohl Orangensaft, Honig Kasesalat, Obatzda Eisberg, Ei, lieblicher mit Meer- an Vanille-
Paprika-, Tomate, TomatensoBe mit Champignons und und Walnlissen und Lausitzer Dill, Raucherlachs TomatensoBe rettich gebutterten Schicht-
Rindfleischstiickchen und gewdirfelter dazu Speckbohnen und Butterreis verfeinert Quark und stiBem Honig- und gewdirfelter und Bandnudeln dessert
und Hoérnchennudeln Jagdwurst Semmelknodelscheiben dazu 1 Knusperbaguette dazu 2 Scheiben Brot Senfdressing Jagdwurst Sahne
dazu 1 Scheibe Brot
Do Tomatencremesuppe Butter Sch leb BI; " Mini Donut " 3 Bifteki Baguette Schweine- Bohnen- Ganze Sauerkirsch-
mit in : auf Berliner Art Mini Backcamembert§’35 an " Spreewald " schnitzelchen salat Champignons kaltschale
13.03. Reiseinlage Krauter- b warmem in Apfel- auf Blattsalaten, Spinat, hausgemachtem Ciabatta mit g€ auf mit in mit
und FleischkléBchen rahmsoBe f} Gurken- ZwiebelsoBe Pfirsichscheiben Krautsalat Eisberg, Ag5 warmem Orange Kéase- GrieB-
vom Schwein dazu w Kartoffelsalat dazu dazu Heidelbeer- und Tzatziki Kochschinken, Gurken- und sahnesoBe kléBchen
dazu Salzkartoffeln 6 A0 Krauter- Balsamico- Dressing dazu Sahnemeerrettich, Kartoffelsalat Hasel- an
1 Scheibe WeiBbrot ? Kartoffelptree und 1 Mehrkornbrétchen 2 Scheiben Brot Gurke und Kresse nuss Gemiisereis
561 kcal SBE 1,A.C, G, AT 422Kcal 9B ACF.G1,0 7228 koal 47BE 1,2,3,5,A,C, LAY sa23kcal 41BE 3,A.C,G, AT 590 kcal 47 BE 3,9, A.C,F,G, H, 0 K, L AT, A2, A3, A4 7613 kcal 45BE 3,49,AC, G, AT, A2 5504kcal 618E 236.9ACFGIIKLMALAS 4264 kcal 268E 1,2,3,5,A.C, 4 LAY asL 3853 kcal 53BE 1,4,C,F,6,1,J 1,A,C.F.G,A1
Fr Wildgulaschsuppe Milchreis Honig- Senfbraten Erbsen- " Chefsalat " Seelachs paniert Frithstliickswrap Milchreis Kicher- Hat h Waldi -
mit Kartoffeln, mit vom Zitronen- mit Eisberg, Mais, mit Kase gefiillt Weizentortilla mit mit erbsen- Backhirtenkase gotterspeise
14.03. Champignons, Rotwein Zimtzucker Schwein Geschnetzeltes Tomate, Gurke, auf Kartoffelsalat Eisberg, Ruhrei, Zimtzucker - Salat mit auf Blattspinat mit
und Preiselbeeren an in BratensoB3e 5 € mit Kése, Kochschinken 5 10 ala Radieschen, an : Gurke, dazu pikanter VanillesoBe,
verfeinert schwarzer mit 5»9 Huhnchenfleisch vom Schwein ? " Nagels Kranz " Gouda ; schwarzer I'\,1 Zwiebel, Djuvec-Reis 250 ¢g
dazu JohannisbeersoBe Bayrisch Kraut dazu dazu Krautersahne mit Schnittlauch und Schnittlauch  f& JohannisbeersoBe Hirten- mit gewdirfelter
1 Baguettebrdtchen und Salzkartoffeln Buttermakkaroni und 1 Baguettebrdtchen ohne Mayonnaise ‘i] kase Tomate
6447 keal 328E A,C,G, 1,4, A1 3853 kcal 65BE 1,AC,F,G e 6078 keal 56 8E 1,2,49,A,C, G, AT, A2, A3 16

4416 kcal 55BE 1,2,3, A, C,F.G, L A1, A2

597.6 keal 9.9BE 1,A,C.F, G

434 kcal 438E A,C,G,J, A1

6367 keal 35BE A,C.F,G,1,J, At

5849 keal 39 BE 2,3,6,A,C,F.G, I, J, A1, A2

4526 keal 298E 1,2,A,0,6,J, At

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!
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Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€250¢g
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiBspeisen
12 . KW Hahnchen- Curry- Jéagerschnitzel Puten- Paprika- Currywurst " Florenz " Chickennuggets BBQ Rippchen - Wrap Jéagerschnitzelchen Rote Héhnchenbrust Pfirsich-
Lauch- Suppe auf Gulasch < der mit Mozzarellaperlen auf Weizentortilla mit auf Beete in Karotten- Himbeer-
Mo mit Paprika, Salzkartoffeln mit 6-,25 Marke Ursprung auf Eisberg, Kartoffelsalat Eisberg, Schweine- Salzkartoffeln mit IngwersoBe quarkspeise,
17.03 Champignons dazu Mischgemiise in fruchtig- Gurke, Tomate i Konfetti mit Erbsen, rippchenfleisch, dazu Sellerie mit Fruchtstlicken 150 ¢g
o und TeriyakisoBBe Porreegemiise und scharfer CurrysoB3e dazu sj,, Mais und Paprika Tomate, roter Zwiebel Porreegemiise und dazu Zuckererbsen
dazu und Hefeknddel- dazu Balsamicodressing dazu und BarbequesoBe und Apfel und
1 Baguettebrétchen BratensoBe scheiben Kal‘toffelp[]ree5 < und 1 Baguettebrdtchen 1 Portion Ketchup BratensoBe Butterreis
S116kal 31 BE 149ABCOFGIKALAZ 5108 keal 34BE 1,2,0,6,A.C,G, 1.4, At 7064 keal 528E A,C,6, At 6644 koal 43BE 1,2,3,6,6, 6992kl 368E 3,9,A,C,F.G.4, L AL AZ 7103keal 42BE 1,A.D, F, 1AL, A3 4516 kcal 39 BE 123549ACOEGIIALAS 3022kcal 198E 1,2.3,6,A.C,G, 1.4 AT 3519 519.2kcal 6BE 1,3,A,C.F, G, At 1,3,9,ACFGL
Di Kartoffelsuppe Eierkuchen Gepokeltes Lausitzer Quark " Dansk " PL lib Eierkuchen China- Bratnudeln Gotterspeise
mit mit Eisbein mit Leindl Blattsalate mit Gurke, auf Pennesalat mit Ciabatta mit mit kohl mit Tropic
18.03. 1 Wiener Wirstchen Apfelfullung 6 25 © (ausgelost) und Zwiebeln Paprika, getrockneten Rucola, Erdniissen Eisberg, Gurke, Apfelfiillung mit Sprossen " an
der Marke Ursprung an s ""in MeerrettichsoBe (enthalten ) Tomaten, dazu Honig- 3 und Balsamico- Schweineschnitzel- an Grapefruit und VanillesoBe,
dazu warmer % dazu Sauerkraut dazu ﬁ:_r Dill- Remoulade m Senf- Dressing streifen, Ei und warmer Raspelkése F—I 2509
1 Scheibe Brot VanillesoBe .{] und KartoffelkloBe Salzkartoffeln \'\f und 1 Fladenbrotecke E\ angemacht Tomatenremoulade VanillesoBe obenauf “
53
a2 keal 298E 2,3, A1, J, AT, A2 4561 kcal 58BE 1,A,0,G, AT 5742 Kcal 38BE 2.3,9,A,C.F,G,1,4,L 4345 kcal 4BE G 7264 kcal 33BE 8,A,C,F, G, L4, K, L. A1 7506 kcal 26 BE 1.23.69ACEFJLAT S62kcal 66 B 1.249ACFGLIKMAILAG 282.2/cal 35BE 1,A,C,G, At 8052 cal 3,1 BE A,C,F. L AT L6
Mi Kraftiger Bauerntopf Kasselerbraten Lachs Berliner Bulette Fruchtiger Gegrillte Wienerchen Baguette " Fitness" Kasselerbraten Méhren- Putenbrust Schokoladen-
mit Schweine- auf in vom Schwein Couscoussalat auf Jéagerbaguette mit auf salat auf pudding
19.03. hackfleisch, Schmorkohl Zitronen- auf mit Berliner Kartoffelsalat Eisberg, roter Paprika, Schmorkohl mit sahnigem mit
Zwiebel, Paprika, dazu sahnesoBe 0 c cremigem i getrockneten mit Fleischsalat, Radieschen, dazu Zitrone Kartoffelgulasch Nussen
Kartoffelwiirfeln Salzkartoffeln dazu G,A Mischgemiise Er Aprikosen Gewiirzgurke Putenbrustscheiben Salzkartoffeln und mit Paprika, und
und Tomate, breite dazu -,'“' und Walnuss und Apfel und Frischkése- Zucker griinen Bohnen Ahornsirup
dazu Bandnudeln Salzkartoffeln = obenauf dazu Garnitur remoulade und Pfirsichspalten
1 Scheibe WeiBbrot obenauf
a57.2)cal 4,1 BE 8,A,G. 1,4, AL 481, keal 398E 2,3,6,A,C, G, 1, 6101 kcal 24 BE A,C,D,F, G 1, . At 7255 kcal 44 BE A C,F.G, 1,4, AL 5436 keal 36 BE A, H, 4 A1 HO 6s23keal 298E 2,3,5,6,C,G,1J 7263 keal 6 BE 236 ACF GLIKAL- A 2745 kcal 24 8€ 2,3,6,A,C,G,1, s132kal 38BE 3,A,C,F,G A1 ALF. G, H, H, He, H, HT
Do Linsensuppe Blumenkohl Hahnchenbrust Hausg: h Bl lat " Vielfalt " Rote Griitze Crumble Baguette Blumenkohl Mexico- Mangohéhnchen Pfirsich-
sliBsauer in " Caprese " Hackbraten mit Blattsalaten, Rote Beerengriitze " Baconjam " in Reissalat mit Melba-
20.03. mit Suppengemtise Petersilien- mit Tomaten- Kase " Tex Mex Style " Raddicchio, i mit i Jagersandwich mit Petersilien- mit Kidney- Ananas Schicht-
und sahnesoBRe Uberbacken 3 vom Schwein Pfirsichscheiben Butterstreuseln % Bulette vom Schwein sahnesoBe bohnen, und Kokosmilch dessert
Kasselerwrfeln dazu i dazu 6.,35 in pikanter dazu el Uberbacken ?__; in Streifen, Gouda, dazu i Erbsen leicht scharf
dazu Salzkartoffeln Pestospaghetti BarbequesoBe Erdbeer- Vinaigrette ~ * dazu VanillesoBe, ] Tomate, Eisberg Salzkartoffeln und dazu
1 Scheibe Brot und Tomatensalsa dazu Kartoffelspalten und 1 Roggenbrétchen Vorbesteller und Speckmarmelade Paprika Butterreis
5084 keal 638E 2,3,A,1, A1, A2 3401 keal 34 BE A,,F.G, 1.4 6318 kcal 27 BE 49, A, ,G. H,L A1, He 6572kl 6BE 1249ACOFGIIALAZAD a036keal 418E 1,A F, G, AT, A2, A3 767,1 keal 10BE 1,A, G, F, G, At 7456 kcal 66 BE 123,949 CF GLIKLAL- Ad 1249kcal 06 BE A G,F.G,1,J 6Ly 6103keal 73BE 1,2,0,6,4 1,3,9,ACE.GH LA
Fr Porreeeintopf Kréuterriihrei Hausgemachte Séachsisches " New Orleans " Hahnchenschnitzel Baguette Kréauterriihrei WeiB- Pinke Pasta Kirsch-
mit an Rinderroulade Feuerfleisch langsam gegartes in Streifen " Hot Turkey " an kohlsalat Spaghetti in Chia-
21.03. Kartoffelstiickchen sahnigem in herzhafter Schweinegulasch Truthahnfleisch auf Sandwichbaguette i sahnigem mit eingekochtem Rote- Gritze
und Méhren- I BratensoBe mit Gewlrzgurke, auf Blattsalat Exotischem mit Eisberg, Gurke, o Méohren- Sellerie Bete- Sud geschwenkt mit
Kasseler- Kohlrabigemiise l\d mit Rotkohl € Paprika und Tomate mit Paprika, Pfirsich Nudelsalat mit Ei, Putengrill- "S Kohlrabigemiise und mit frischem sl VanillesoBe,
wirfeln dazu und 1,7- dazu dazu Mango- Chili- Dressing Fleischsalat, Gouda, brustaufschnitt £ dazu Apfel Blattspinat f 2509
dazu 1 Scheibe Brot Salzkartoffeln Salzkartoffeln Makkaroni und 1 Baguette Paprika und Ananas und ChilisoBe Salzkartoffeln und Hirtenkase ‘H
2348kcal 31 BE 2,3, A1 AL A2 406 kcal 3.4 BE AG,F.G, 1,0 4816kcal 428E 1,3,5,4,C,G,, L, A1 5985 kcal 28 BE 1,2,5,A,C,F, G, AT 661 kcal 57 BE 1,2,49,A,D, F. G, I, K, A1, A2, A3 56,7 keal 38 8E 1,2,4.C,F, G, J, A1 626,5Kcal 6,68 123,648 AC.0F GILKATAS 2385 kcal 238 AC,F.G,1.J a 9343 keal 3.4 BE 3,A,C, G, L AT LACFGH

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!



