Holzke

Holzke Meni GmbH
Burgstadteler Strasse 3a
01219 Dresden

Menu

BestellschluB 7:30 Uhr

19.

KW

Tel.:
Fax:

www.menue-holzke.de
bestellung-dresden@holzke-menue.de

0351 - 4019680
0351 - 4019665

Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€250 ¢
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiiBspeisen
19. KW Deftiger Fleischtopf Spirelli Gutsherrengulasch Hiihnerfrikassee " Veggie " Holzke's Bulette Crossi - Wrap Spirelli Sellerie- Champignon- Buttermilch-
mit mit halb Rind/ halb mit Erbsen, Spinat- Bratling vom Schwein Weizentortilla mit mit salat Rahm- Hahnchen creme Zitrone/
Mo Schweinegulasch, Jagdwurstwiirfeln Schwein Mohrchen auf Blattsalat, auf Kartoffelsalat Eisberg, Gurke, roter Jagdwurstwiirfeln mit Apfel mit Holunder-
05.05. Kasseler, Tomate an mit Sahne verfeinert und Champignons Paprika, Oliven @ mit Essig und Ol Paprika, Chickennuggets an cremiger und ZucchinigemUse blite, 1509
o und Paprika cremiger dazu Mischgemiise dazu dazu Sourcreme L) angemacht und Erdbeer- KasesoBe Schmand dazu griines
dazu 1 Baguettebrétchen KasesoBe und Salzkartoffeln Butterreis und 1 Mehrkornbrétchen dazu Senf und Garnitur Rhabarber- Chutney Erbspiiree
[
6»30 A,G,G, H, A1, A2, A3, Ad, Hi,
1,3,A,D,F,G, H2, H3, H4, H5, H6, H7, H8
4142 kcal 35BE 1,2,3,5,A,C,F,G, A1, A059 kcal 25BE 1,2,3,6,A,C,F,G,1,J, A 427,7 keal 3,7BE 1,2,A,C, G, A1 4736 keal 55BE 1,A,C,F,G,I,J 4 keal 34BE 1,2,A,C,F, G, H,I,K A1, A2, A3,674,1 kcal 44BE 1,2,5,A,C,G,J,A1,A2, A] 812,1kcal 39BE 1,2,A,C,G,I,J,A1 [27,5kcal 1,5BE 1,2,3,6,A,C,F,G,1,J,A |, A1, A3 4673 keal 34BE A, C,F,G,1,J
Di Griine Bratwurst Gefllgelleber Senf- Rahm- Spargelsalat Fruchtschale " Backfisch- Baguette " Geflligelleber Bohnen- Frihlingscurry Schokoladen-
Bohneneintopf der Berliner Art Geschnetzeltes sliB- sauer 5 £ SahnegrieBbrei Sandwichbaguette Berliner Art salat mit Spargel, Karotten, pudding
06.05. mit Marke Ursprung von der Pute vom mariniert 141 mit mit Backfischfilet von der Pute mit Kokosmilch an
Kasselerstlickchen in BratensoBBe mit Schwein mit Schnittlauchrélichen Zimt- Zucker auf Eisberg, Gurke, mit Hirten- und Limette VanillesoBe,
dazu mit Sauerkraut Apfel- ZwiebelsoBe mit Zwiebeln dazu an Eiund Apfel- ZwiebelsoBe kése verfeinert 2509
1 Scheibe Brot und Salzkartoffeln dazu Senfkartoffelplree dazu Butterspatzle 1 Knusperbaguette SauerkirschsoBe Krauterremoulade dazu Senfkartoffelpiree dazu Butterreis
€ £
5165 5»1 ° A,A5 €
3265 kcal 35BE 2,3,A,1,A1, A2 521,4keal 2,7BE 1,2,6,A,C,G,|,J, A1 714,7 keal 46 BE 3,A,C, G, J, A1 7,3 kecal 26 BE 1,2,A,C,D,F,G,1,J, A1, 370,7 kcal 53BE A, F, G, K, A1, A2 571,8 kcal 89BE 1,A,C,F, G, A1 P51,4 kcal 7,1 BE 1,2,A,C,D,F,G,I.J.KA1A: 389,2kcal 2,7BE 3,A,C,G,J, Al 3,G,L 566 kcal 6 BE J 1,AF,.G
Mi Kartoffelsuppe Blumenkohl- Zander gediinstet Klopse " Fruchtig herb " Spaghetti- Salat Baguette Blumenkohl- Méhren- Hahnchen- Cassis-
herzhaft Brokkoligemiise auf Kénigsberger Art mit Trauben, Gurke, _ Caprese " Stroganow " Brokkoligemiise salat geschnetzeltes Zitronen-
07.05. mit in hollandischer Beelitzer Spargel mit Schweinefleisch Chicoree, Balkan- tﬁ mit Zucchini, Jagersandwich mit in hollandischer mit mit Wokgemise kuchen-
1 Wiener Wiirstchen SofRe mit dazu in KapernsoBe kése, Gomasio "l Tomate, Mozzarella, Eisberg, Salami, SoBe mit Zitrone in KokossoBe Schicht-
dazu Zitrone verfeinert BérlauchsahnesoBe dazu Leipziger Allerlei dazu Balsamicodressing ¥ roten Zwiebeln Ei, Gewlrzgurke Zitrone verfeinert und dazu dessert
1 Scheibe Brot dazu Salzkartoffeln und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln und 1 Baguette und Pesto und Remoulade dazu Salzkartoffeln Zucker gelber Couscous
£
1,80
397,08 keal 4,1BC A, 1, J, A1, A2 209,9kcal 3BC A,C,T, G, 1,J, A1, A3 30,5 keal 3,2BC 2,3,49,A,C,D, I, G, I, $5054 keal 42BC A,C, I, G,1,J,A1, A2, A] G473 kcal 56DC 3,9,A, T, G,J, K, L, A1, A2 507,6 kcal 2,4 BC 49, A, C, G, I, A1, 114 6,6 keal 59DBC 2,3,A,C, I, G, I,J, K, Al- 1769 kcal 2BC A,C,T, G, I, J, A1, A3 4979 keal 3,8 BC A, I, Al 1,A,C, G ILAL I
Do Spargel- Jégerfleischkéase Dénerteller i Rihrei " Kése- Aprikosen- Salat " Rotbarsch Baguette Jagerfleischkase Gurken- Spaghetti Sahne-
cremesuppe mit A0 € vom Eg an mit Kaserdllchen mebhliert gebraten " Turkey Peanut " mit Apfel- all Arrabiata milchreis
08.05. mit Pilzrahm 64 Huhnchen b sahnigem auf Blattsalat, Gurke, auf Ciabatta mit Rucola, Pilzrahm salat feurig mit an
GrieB- dazu mit Butterreis q Méhren- ‘(é Paprika, Aprikosenhalfte, mediterranem ' * Paprika, dazu mit Olivendl, Chili, Sauerkirsch-
kléBchen Salzkartoffeln dazu Salatgarnitur Kohlrabigemiise % 3omasio dazu Preiselbeer- Kartoffelsalat Limettenfrischkése, Salzkartoffeln frischem Knoblauch kompott,
i dazu und Réstzwiebeln und hausgemachte dazu Meerrettich- Dressing und 1 Stiick| mit Rucola, Balkankase Putenbrustaufschnitt und Rostzwiebeln Ingwer und Grana Padano 2509
Baguettebrotchen obenauf DonersoBe Kartoffelpiiree Fladenbrot und Kirschtomaten und Erdnussbutter obenauf obenauf
4376 kcal 4,1BE 3,A,C,F,G,1,J,A1,A2| 5823kcal 39BE 1,2,3,6,A,C,G,Al 7419 keal 4,1BE 3,C,G,1,J 4803 keal 32BE A, C,F,G,I.J 6049 kcal 58BE 3,9,A,F,G,K, L, A1 4834 keal 45BE 1,2,A,G, L, A1 98,6 kcal 6 BE 2,3,6,A,CE.F.GIJKMA1A 3213kcal 24BE 1,2,3,6,A,C, G, Al 7309 kcal 3BE 2,49,A,C, G, L, A1 1,A,C,F,G
Fr Kanarischer Eintopf Eierkuchen Rinderschmorbraten Spirelli " Venetia " Fruchtiger " Bruschetta- Chicken " Eierkuchen WeiBkohl ErdnuB- Rote
mit Suppengemise, mit von der 0 £ Bologneser Art Blattsalat, Gurke, Linsensalat Sportkornsandwich mit mit mit Phat Thai Himbeer-
09.05. Paprika, Bohnen, Zimt- Zucker Deutschen FaeSc9 mit Paprika mit mit Balsamicotomaten, Zimt- Zucker ifii | Mandarine Gebratene gritze
Kichererbsen, obenauf in HackfleischsoBe Spinat- Frischkase- Friihlingszwiebeln, Rucola, obenauf i und Nudeln an
Orangensaft, Chorizo an PreiselbeersoB3e vom Schwein Pfannkuchen Karotten Hahnchen- an Joghurt mit Ei, VanillesoBe,
und roten Linsen ErdbeersoBe an Apfelrotkohl und ~ dazu Caesardressing und Himbeeressig schnitzelstreifen ErdbeersoBe Sprossen, 2509
dazu 1 Fladenbrotecke und Salzkartoffeln Oregano gewdrzt und 1 Fladenbrotecke angemacht und Basilikum Gemiise
.6kcal 6,9BE 1,2,3,5,9,A,C.F,G,1.JKLMA1 442 5kcal 54 BE 1,A,C, G, A1 G J 659,2kcal 28BE A, C,E F, K Al 1,3,9,A,C,G, L A1

4596 keal 5,1 BE A, F,G, 1K, A1

634,1 kcal 7,4 BE 1,A,C, G, At

462 keal 5,6 BE 3, A,

599 keal 3.3 BE A, C,F,G,1,J, At

567,4 keal 1,7BE 1,49,A,C,D,F,G,1,J, A1, A3

547.6 keal 5BE 3,9, L

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!




Holzke Meni GmbH

Burgstadteler Strasse 3a

01219 Dresden

Holzke Meniu

BestellschluB 7:30 Uhr

20 .

KW

Tel.:
Fax:

www.menue-holzke.de
bestellung-dresden@holzke-menue.de

0351 - 4019680
0351 - 4019665

Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€250 ¢
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiiBspeisen
20 . KW Wirsingkohleintopf Germknéodel Zarter Berner " Tropical " Schweineschnitzel Wrap " India " Germknodel Gurke Gorgonzola- Erdbeer-
mit mit Schweinebraten Putenpfanne Putenschnitzel in in Weizentortilla mit mit mit Pasta joghurt
Mo Selleriewdirfeln, Kirschfillung in BratensoBe mit Paprika Streifen auf Eisberg, Streifen Eisberg, Gurke, Kirschflllung gl Sauer- Buttermakkaroni hausgemacht,
12.05 Kartoffelstlickchen und i mit Sauerkohl und Zwiebeln Ananas, Pfirsich, auf Berliner Putenbrustaufschnitt, und % rahm an 1509
o und Schweinefleisch Zimt- Zucker t_;;-l"J und in KésesoBe Mandarine Kartoffelsalat Pfirsichscheiben Zimt- Zucker und pikanter
dazu an * Salzkartoffeln dazu dazu Maracujavinaigrette mit Gewlrrzgurke und CurrysoBe an Leinol Gorgonzola-
1 Roggenbrétchen VanillesoBe 80 ' Krauterspétzle und 1 Roggenbroétchen und Apfel VanillesoBe kéasesoBe
5
283 kcal 3BE A, F,G, |, A1, A2, A3 709,2 keal 8,4 BE 1,A,C, G, A1 3933 kcal 29 BE A, C, G, J, Al 522,1 kcal 2BE 1,A,C, G, Al 8.9 kcal 4.8 BE 1,2,3,9,A,C,F,G,J, L, A1, A2, 6418 kcal 4,6 BE 1,2,5,A,C,J, A1 7835kcal 39BE 2,83,6,A,C,G,I,J,A1 [5679keal 6,6BE 1,A,C,F,G, A1, A2, H1 G 1608,8 kcal 2,4 BE 3,9,A,C,F,G.1,J, L, Al 1,3,A.C,F.G
Di Mohreneintopf Jagerschnitzel Seelachs paniert Eier- Spargel- " Hahnchencrossies " " Farfalle " Baguette Jagerschnitzelchen Bohnen- Panierter Over-
mit an mit Krauter- Kase- Ragout auf Blattsalat Nudelsalat mit " New Orleans " an salat Hirtenkase Night-
13.05. Schweinefleisch TomatensoBe Fillung mit mit Gurke, Paprika, Paprika, Gurke, Sandwichbaguette mit TomatensoBe mit auf Oat
dazu ( lieblich ) an Salzkartoffeln Aprikose, Radieschen Zwiebeln, Tomaten Eisberg, Paprika, (lieblich') Tomate indischen mit
1 Scheibe Brot mit DillsoBe dazu Oliven- und Hahnchenbrust Tomate, Hahnchen- mit Linsen frischen
Butternudeln dazu Stampfgemiise Limettendressing in Streifen schnitzel in Streifen Butternudeln dazu Kréuterebly Weintrauben
o c und 1 Knusperbaguette dazu Krautersahne und BBQ- Remoulade
6.9
305,2keal 35BE A, I, A1, A2 84,1 keal 3,2BE 1,2,3,6,A,C, F,G,|,J, 99,0 kcal 23BE 1,2,A,C,D,F,G, I, J, A 401 keal 32BE A,C,F,G,I,J 961,5keal 55BE A, F, G, J, K, A1, A2 4328 kcal 3BE 3,9,A,C, G, 1, J,L, A1 87,9 keal 6,9 BE 1,2,5A,C,D,F,G,I.J,KA1,A840,8 kcal 2BE 1,2,3,6,A,C,F,G,1,J, A 3,9,L 7984 keal 5,5BE 49, A, C, G, A1, A2, A3 A.G
Mi Ungarische Frischer Kostritzer Bauernomelett Steirischer Putenschnitzel Baguette Kostritzer Mdhren- Polentataschen Sahne-
Gulaschsuppe Beelitzer Spargel Schwarzbierfleisch in der Assiette Frischkédse in Streifen " Sweet Chili " Schwarzbierfleisch Kraut- mit grieBbrei
14.05. mit Schweinefleisch in mit Schweine- gebacken mit Kartoffeln, mit Karottensalat, auf Kartoffelsalat Ciabatta mit @0 €  mit Schweine- salat Spinatfiillung an
und hollandischer SoBe geschnetzeltem Ei, gerduchertem Eisberg , Weintrauben . mit Rucola, Schweineschnitzel- &y geschnetzeltem mit an Zitronen- Heidelbeer-
Hérnchennudeln mit Zitrone dazu glasierte Schinken und Kirbiskernen it Balkankase streifen, Eisberg, dazu glasierte Apfel sahnesoRe soBe,
dazu abgeschmeckt Méhrchen dazu Spreewélder dazu s und Tomate Gurke, Gouda und Mohrchen dazu 2509
1 Scheibe WeiBbrot k-‘] dazu Salzkartoffeln und KartoffelkloBe Senfgurke ( extra ) 1 Fladenbrotecke "\. verfeinert stBer ChilisoBe und 1 Kartoffelklo3 Krautercouscous
€ £
520 6.2°
4148kcal 2,7BE A,C, G, Al 265,5kcal 3,1 BE A, C,F,G, |, J,A1, A3 4416 kecal 3,8BE 5,A,C, G, Al 483 keal 2,8BE C,G 4678 kcal 52 BE 3,49,A,F, G, |, K, At 500,1keal 33BE 1,2,A,C,G,L, A1 7,9 keal 6,4 BE 1,2,49,A,C,D,F.G,LKM,A1, 2256 kecal 1,9BE 5,A,C, G, Al 6438 kcal 5BE 49,A,C,F,G, 1, J, Al 1,A,C,F,G, At
Do Linsensuppe Holzke's Texashacksteak Tomaten- " Champi " Sauerkirsch- Baguette " Vital " Holzke's Brokkoli- Wildlachs Vanille-
siiBsauer Frikadelle vom Rind Basilikum- Blattsalat, Tomaten, crumble Sportkornsandwich Frikadellchen salat in pudding
15.05. mit Suppengemiise vom Schwein auf Speckbohnen Auflauf Orangen, Champignons, mit Hafer- mit vom Schwein mit cremiger an
und Kasselerwiirfeln in SenfsahnesoBe mit mit Oregano, g  Grana Padano Zimtstreuseln Eisberg, Gurke, in SenfsahnesoBe Zwiebel, Tomaten- Schokoladen-
vom Schwein dazu Blumenkohl PfefferrahmsoBe und Kase, o dazu Uberbacken et gelber Paprika, dazu Blumenkohl Tomate, sahnesoBe sofe,
dazu und dazu Vorbesteller Balsamicodressing an VanillesoBe, \1‘1 Ei und und Hirten- dazu 2509
1 Scheibe Brot Salzkartoffeln Zwiebelkartoffelpliree und 1 Baguette Vorbesteller Dillremoulade Salzkartoffeln kése Limettenreis
5 €
5»A5 € 6.2
508,4 kcal 6,3BE 2,3,A,1,A1, A2 7.9 keal 4,3 BE 1,2,3,9A.C.F.G,|JLA1A2 518,9 kcal 2,6 BE A, C, G, A1 690,7 kcal 32BE 1,A,C,F, G, A1 41,3 keal 7,1 BE 2,3,9,A,C,F,G,J, K, L, A1, A 8184 kcal 10,7BE 1,A,C,F, G, H, A1 85,2 kcal 6,7 BE A, C,F,G, I, J, K, M, A1, AD0,7 keal 2,7 BE 1,2,3.9,A,.C,F.G,.J.LAT-4 3,G,L 4679 keal 5,1BE A,C,D,G,I.J 1,A,C,F,G
Fr Lauch-Kase- Krautgulasch Hahnchenkeule Chili con Carne " Balkan- Salat " Gyrosnudelsalat Baguette Krautgulasch China- Breite Zitronen-
Suppe Schweinegulasch in mit Balkankése mit Gurken, Cocktail- " Pesto Rosso " Schweinegulasch kohl Bandnudeln quark
16.05. mit Schweine- mit Geflugel- Schweinehackfleisch, paniert tomaten, Karottenraspel Sandwichbaguette mit mit an an
hackfleisch, WeiBkohlstreifen rahmsoBe Roten Bohnen, auf Eisberg, Chicoree, und Joghurt verfeinert mit Eisberg, Gurke, WeiBkohlstreifen Ananas Spargel- roter
Schmelzkase dazu dazu Paprika und Mais Gurke, Paprika dazu Paprika- dazu und Hirtenkase- Griitze,
und Lauch Semmel- Apfelrotkohl dazu dazu Cocktail- Dressing Gyrosgeschnetzeltes Lyonerscheiben Semmel- Pfirsich SoBe 2509
dazu 1 Baguettebrétchen knddelscheiben und Salzkartoffeln Butterreis und 1 Baguettebrétchen vom Schwein und Pesto Rosso knddelscheiben
€
6100
391,6kcal 3,1BE 1,A,C,F,G, A1, A2 280,6 kcal 23BE 1,2,A,C, G, Al 639,4 kcal 46BE 1,3,A,C,G, 1, J,L, A1 670,8 kcal 9,2BE 1,2, 14 kecal 46BE 1,3,9,A C,D,F,G,I,J,L, A1~ 5734 kcal 2 BE 49,A,C, G, J, A1 0,7 kcal 6,6 BE 49,A,C,F,GH,I,J,KA1,A3| 1844 kcal 1,5BE 1,2,A,C, G, A1 530,4 kcal 26BE A, C,G, |, J, Al 1,3,9,A,C,F,G, L, A1

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!




Holzke Meni GmbH
Burgstadteler Strasse 3a
01219 Dresden

Holzke Menu

BestellschluB 7:30 Uhr

21 . KW

Tel.:
Fax:

www.menue-holzke.de
bestellung-dresden@holzke-menue.de

0351 - 4019680
0351 - 4019665

403 keal 4,2BE 1,A,C, G, Al

Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€2509g
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiiBspeisen
21 . KW Mohren- Sahne- Schellfisch Putenfrikassee " Wellness " Schweine- Curry- Wrap Sahne- Gurken- Thai Gemisecurry Beeren-
Kohlrabieintopf Makkaroni in e mit mit Eisberg, Rote Beete, Kasselerbraten Weizentortilla mit Makkaroni salat Zucchini, Tomate, joghurt,
Mo mit mit DillsoBe 6,55 Blumenkohl Ananas, Birne, Gouda, dinn aufgeschnitten Eisberg, Gurke, mit mit Erbsen und Blumenkohl 1509
19.05 Schweinefleisch Spargel, dazu und Walnuss an Kartoffelsalat Paprika, Spargel, Dill in MangosoBe
o dazu Erbsen und 4 Erbsen- Maisgemise Butterreis dazu rosa Sahne mit Apfel und Joghurt Hahnchenfleisch Erbsen und '\: suB- dazu
1 Mehrkornbrdtchen Karottenscheiben und Stampfgemiise und 1 Roggenbrétchen ohne Mayonnaise und CurrysoBe Karottenscheiben sauer Kréutercouscous
284,5kcal 3BE A, C,F, G, H,I,K A1,A2, A3 606,5kcal 3,1 BE A,C,F,G,I,J, A1 640 keal 6,1 BE A, C,F,G,1,J 484,5kcal 57BE A,C,F,G,1,J 530,2 keal 42BE 5,A,C,F,G, |, J, A1, A2, A3 4749 keal 45BE 2,83,6,G,J 4798 keal 34BE A,C, G, |,J, A1 3639 keal 1,9BE A,C,F,G,I,J, A1 3874 keal 4,1BE 1,2,A,B,C,D,G, |, J, 1,A,C,F,G
Di Rindfleisch- Riihrei Zarte Klopse Salat " Vitality " hneq p Bag " Jonny " Riihrei WeiB- Spirelli- Pfanne Schoko-
Gemiiseeintopf mit inerippch Konigsberger Art Hahnchenstreifen mit Amaretto- Ciabatta mit Schweine- mit kraut- mit pudding
20.05. mit Suppengemdse, Rahmspinat in BBQ- SoBe mit auf Eisberg, Chicoree, broseln schnitzelstreifen, Lollo, Rahmspinat salat Salami- mit
9 P!
Rindfleischstlickchen und mit Sauerkraut 5 3 Schweinefleisch Paprika, Gurke an ;i Tomate, Bacon, und mit wirfeln VanillesoBe,
und Hérnchennudeln Salzkartoffel und 6,4 in MajoransoBBe dazu Himbeer- Vinaigrette roter Zwiebel und Tomaten- Salzkartoffeln Méhre an 2509
dazu 1 Scheibe Brot Kartoffelwedges dazu Salzkartoffeln und 1 Fladenbrotecke Beerengriitze o Chilidressing Tomatensugo
333,7 kcal 2,8BE A, C, |, A1, A2 3754 keal 28BE A,C,G,1,J 66,6 kcal 3,5BE 1,2,49,A,CD,F,G,|JA1,AB729 kcal 4,1BE A,C,F, G, |, J, A1, A2, A 6489 kcal 46BE 3,9,A,F,G,J,K L, A1 472kcal 5BE 1,A,C,F,G ,7kcal 7BE 1,2,A,C,F, G, |,J,K, M, A1, 2232 keal 2BE A,C,G,I,J J B.8kcal 35BE 1,2,3,A,C,F,G,I,J,L, 1,AF,.G
Mi Spargelcremesuppe SiB- Scharfes Hausgemachte Spirelli Spargelsalat Bifteki Baguette " Svenska " SiB- Scharfes Rote Beete Krauterquark Rhabarber-
mit Héahnchen Schweineroulade mit mit Schnittiauch mit Rind und Sandwichbaguette mit Hahnchen mit Meer- mit kuchen-
21.05. FleischkldBchen- mit g0 € in lieblicher ¢  suB-sauer Schweinefleisch Eisberg, Ei, Dill, mit rettich Leindl Vanille-
einlage Karotten, Paprika, 6:°" BratensoBe TomatensoBe 1,65 abgeschmeckt an Krautsalat und Réucherlachs und Karotten, Paprika, und und Zwiebeln Schicht-
vom Schwein und Ananas mit Apfelrotkohl und und Kiirbiskerndl verfeinert Tzatziki siiBem und Ananas Sahne (enthalten) dessert
dazu 1 Baguette dazu Butterreis dazu KartoffelkloBe gewdrfelter Jagdwurst dazu 1 Knusperbaguette dazu 2 Scheiben Brot Honig- Senfdressing dazu Butterreis dazu Salzkartoffeln
503,5 kcal 5BE 1,23,AC,F.G,J,KA1A2AK084 kcal 6,1BE 1,2,A,C,F,G, 1, J,K Al 5516 kcal 48BE 1,3,5A,C,G,J, L, A1 [7142kcal 3,1BE 2,3,6,A,C,F,G,I,J, Al 768,5kcal 5BE A, F,G, K, A1, A2 7613 kcal 45BE 3,49, A, C, G, A1, A2 34,4 keal 7,7BE A,C,D,F,G,|,J, K, A1, A 305 keal 3,7BE 1,2,A,C,F,G, 1, J,K A1 3,9,G,L 436,7 keal 4,1 BE G 1,A,C,F,G, H Al
Do Linseneintopf Buttergemiise Honig- Senfbraten Hirtenrolle " Mini Donut " Héahnchenschnitzel Baguette Honig- Senfbraten Bohnen- Spargelfrittata Schoko-
" stiBsauer " in A0 € vom vom Schwein Mini Backcamemberts in Streifen " Spreewald " 5 € vom salat 50 €  Eieromelett pudding
22.05. mit Krauter- 4 6 Schwein mit auf Blattsalaten, Spinat, auf Exotischem Ciabatta mit ad Schwein mit Ty mit Spargel, an
1 Wiener Wiirstchen rahmsoBig4 in BratensoBe Frischkasefillung Pfirsichscheiben Nudelsalat Eisberg, in BratensoBe Orange Kochschinkenstreifen, Minzschlag-
dazu dazu ¥ mit Mischgemise in dazu Heidelbeer- mit Fleischsalat, Kochschinken, mit Mischgemise und Tomatenwdirfeln in der sahne
1 Scheibe Brot Salzkartoffeln und PaprikasahnesoBe Balsamico- Dressing Gouda, Paprika Sahnemeerrettich, und Semmelknddel- Hasel- Assiette gebacken,
Semmelknddelscheiben dazu Makkaroni und 1 Mehrkornbrétchen und Ananas Gurke und Kresse scheiben nuss Vorbesteller
4965 keal 5,1 BE A, F,G, 1, J, A1, A2, A3 422 keal 39BE A,C,F.G,I,J 500,3 kcal 3,7 BE A, C, G, J, A1 7878 keal 2,7 BE 49,A,C,F, G, 1,J, A1 |530keal 4,7BE 3,9,A,C,F,G, H, J. K L, Al - A4 576,6 kcal 3,8BE 1,2,A,C,F, G, J, Al .4 keal 6,1 BE 2,3,6,9,A,C.F.G..JKLMA1 281,8kcal 22BE A,C,G,J, A1 H, H2 324,2kcal 0,9BE 2,3,6,C,G A C,F,G H
Fr Tomaten- Milchreis Putenschnitzel " Chefsalat " Seelachs paniert " Pulled Pork BBQ " Milchreis Kicher- Hahnchenstreifen Sauerkirsch-
cremesuppe mit 3 an de mit Eisberg, Mais, mit Tomate gefiillt Ciabatta mit mit erbsen- mit kaltschale
23.05. mit Zimt- 0 ¢ Beelitzer Spargel arke prung Tomate, Gurke, auf 3 Krautsalat, Zimt- Salat mit Champignons, mit
Nudeleinlage Zucker % 1,‘5 mit g Kase, Kochschinken Kartoffelsalat 5‘60 Pulled Pork Zucker Gurke, Gewlrzgurke GrieB-
dazu dazu warmes Zitronenhollandaise arfe oBe vom Schwein dazu Krautersahne ala " Nagels Kranz " (langsam gegartes dazu E Zwiebel und Rote Beete kiéBchen
1 Scheibe WeiBbrot Stachelbeer- und da und 1 Baguettebrétchen mit Schnittlauch Schweinefleisch ) warmes u.Hirten- dazu
kompott Salzkartoffeln artoffelpiiree ohne Mayonnaise und BarbequesoBe Stachelbeerkompott kése Butterspatzle
612,6 kcal 10,1BE 1,G 14956 kcal 3BE 1,2,A,C,F,G, |, J, A1, Al B 5849 kcal 39BE 2,3,6,A,C,F,G, | J, A1, A2 516,6 kcal 3,7BE 1,2,A,D, J, Al f.7kcal 6,9BE 1,2,3,49,C,D,F,G,I.J.K,LM,A1 395,2keal 6,7BE 1,G G 7kcal 2,1BE 1,3,5,9,A,C,F,G,1.J. 4 1,A,C.F.G, Al
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Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€250¢g
Eintopfe Kaltmeni Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiiBspeisen
22 . KW Hackfleisch- Jéagerschnitzel Putengulasch Gekochte Gemiisenuggets Chickennuggets Baguette " Fitness " Jagerschnitzelchen Rote Karotten- Pfirsich-
Gemiise- Suppe mit mit Eier auf buntem Blattsalat auf Jagerbaguette mit mit Beete Ingwer- Pute Himbeer-
Mo vom Schwein Tomaten- Paprikastreifen 3 in mit Tomaten, Kartoffelsalat Eisberg, roter Tomaten- mit mit quarkspeise
26.05. mit Paprika und PaprikasoBe dazu 6,’5 DillsenfsoBe Gurke, Radicchio Konfetti mit Paprika, Radieschen, PaprikasoBe Sellerie Zuckererbsen hausgemacht, 150 g
o Kartoffelw(rfeln dazu Mischgemiise iy dazu dazu Honig- Erbsen, Mais Putenbrustscheiben dazu und und
dazu Spirelli und ¥ Salzkartoffeln Sesamdressing und Paprika, dazu und Frischkése- Spirelli Apfel Kokosreis
1 Roggenbrétchen KartoffelkloBe und 1 Baguettebrétchen 1 Portion Ketchup remoulade
3688 kcal 4,4 BE 3,A F,G, |, J, A1, A2, A365,9 kcal 29BE 1,2,3,6,A,C.F,G,1,J. A 533,3 kcal 4,2BE A, C, G, A1 4638 kcal 38BE A,C,F,G,1,J 7935 kecal 45BE 3,A,C, F,G K, L, A1, A2, A3 7103 keal 42BE 1,A,D, F, I, A1, A3 726,3 keal 6 BE 2,3,6,A,.C.F,G,I.J.K A1 - Ad 431,7 kcal 1,8 BE 1,2,3,6,A.C.F.G,l.JA1 3,5,1,J 531 keal 64BE 1,3,A,C,F, G, A1 1,3,9,A,C,F,G, L
Di Kartoffelsuppe Lausitzer Quark Ofen- Hahnchen Kokos- Fruchtiger Putenschnitzelchen Schnitzlibaguette Lausitzer Quark China- 2009 Beelitzer Erdbeer-
mit mit mit Tomate Hahnchen- Couscoussalat auf Pennesalat Ciabatta mit mit kohl Spargel pudding
27.05. 1 Wiener Wiirstchen ) Leindl und Kase 50 € Pfanne mit mit Rucola, Eisberg, Gurke, Leinol mit an Hollandaise an
der ! und Zwiebeln dazu 6, mit getrockneten Erdnilissen Schweineschnitzel- i und Zwiebeln Grape- mit VanillesoBe,
Marke Ursprung ( enthalten ) Pestospaghetti buntem Aprikosen und Balsamico- streifen, Ei und (enthalten ) fruit Kochschinken 2509
dazu '\-I dazu und Tomatensalsa Gemiise und Walnuss Senf- Dressing Tomatenremoulade dazu dazu
1 Scheibe Brot < Salzkartoffeln dazu Butterreis obenauf angemacht Salzkartoffeln Salzkartoffeln
5;‘5 6,93 €
324 keal 29 BE 2,3,A,1,J, A1, A2 4345 keal 4BE G 831,8 keal 2,7 BE 49, A, C, G, H, L, A1, H4| 481,7 keal 6,1BE A,C,G,I,J 5436 kcal 3,6 BE A, H, J, A1, H3 [/59,6 kcal 26 BE 1,2,3,6,9,A,C,E, F,J, L, Ap62 kcal 6,8 BE 1,2,49,A,C,F,G,|.J.K,MA1A 260,7 kecal 2,4 BE G 210,7 keal 1,4BE A, C,F,G,1,J, A1, A3] 1,G
Mi Porreeeintopf Eierkuchen Cordon Bleu Berliner Bulette Barlauch- Gegrillte Wienerchen BBQ Rippchen Wrap Berliner Méhren- Bratnudeln Schokoladen-
mit mit vom Schwein vom Schwein Kaserbélichen ‘?% auf Weizentortilla mit Bulettchen salat mit pudding
28.05. Kartoffel- Heidelbeer- auf Salzkartoffeln auf cremigem auf Blattsalat, Gurke, Berliner Eisberg, Rippchen- vom Schwein mit Sprossen mit
stiickchen fllung mit Mischgemiise Paprika, Aprikosen- 'cf Kartoffelsalat fleisch vom Schwein, auf cremigem Zitrone und Nissen
und an Beelitzer Spargel dazu halfte, Gomasio mit Fleischsalat, Tomate, roter Zwiebel Mischgemise und Raspelkase und
Kasselerwiirfeln VanillesoB und Salzkartoffeln dazu Himbeerdressing Gewirzgurke und dazu Zucker obenauf Ahornsirup
dazu Zitronenhollandaise und 1 Mehrkornbrotchen und Apfel BarbequesoBe Salzkartoffeln
1 Scheibe Brot 3 dazu Garnitur
140
2948 keal 3,1 BE 2,3, A, 1, A1, A2 709,1keal 7,2BE 1,A,C, G, A1 {474 kcal 4BE 1,2,3,A,C,F,G,I,J,A1, A 7255kcal 44BE A C,F,G, |, J, Al 304,8 keal 3,5BE 3,9,A,C,F,G, H, K L, A1 - A4 652,3 keal 2,9 BE 2,3,5,6,C, G, I, J 0,2 keal 3,8 BE 1,2,3,5,49,A,C,D,F,G,l.JA1, 7255 keal 4,4BE A,C,F,G,1,J,A1 805,2keal 3,1BE A, C,F,L, A1 A, F, G, H, H1, H2, H3, H7
Do
29.05.
Christi Himmelfahrt
Fr Spargel- Gemiise- Blumenkohl Kohlroulade Séachsisches Spargelsalat Hahnchen- Baguette Blumenkohl WeiB- Pfannen- Kirsch-
Eintopf mit mit Schweine- Feuerfleisch mit verschiedenen schnitzelchen " Hot Turkey" mit kohl- Gnocchi Buttermilch-
30.05. mit Bréselbutter hackfleisch gefillt Schweinegulasch Blattsalaten, auf Exotischem Sandwichbaguette Broselbutter S salat an creme,
Schweinehack- dazu in deftiger mit Gewlrzgurke, frischem Spinat Nudelsalat mit Eisberg, Gurke, dazu E‘ mit Petersilien- 1509
béllchen Kréuter- BratensoBe Paprika und Gurke mit Fleischsalat, Ei, Putengrill- Kréuter- Sellerie SahnesoBe
dazu kartoffelpliree dazu und Tomate dazu Erdbeervinaigrette Gouda, Paprika brustaufschnitt kartoffelptiree und
1 Baguettebrétchen Salzkartoffeln dazu Makkaroni und 1 Fladenbrotecke und Ananas und ChilisoBe Apfel
€
5,80

411,2keal 42BE 1,2,A,C,F,G,1,J, L, A1, A

883,1 kcal 5BE A, G, A1, A2, A3

4748 keal 3,1BE A, C,F,G,1,J, Al

5985 keal 2,8 BE 1,2,5,A,C, F, G, At

3823 keal 35BE 1,A,F, G, J, K Al

558,7 keal 3,8 BE 1,2,A,C, F, G, J, Al

p.4kcal 6,6BE 1,2,3,6,49,A,C,D,F,G,J KA1

4736 keal 2,8 BE A, G, A1, A2, A3

3,1

1162,1keal 14,1BE A, C,F, G, 1,J, A1

A, C, G, H, A1, A2, A3, A4, H1,
H2, H3, H4, H5, H6, H7, H8

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!



Holzke Meni GmbH

Burgstadteler Strasse 3a

01219 Dresden

Holzke Menu

BestellschluB 7:30 Uhr

23 . KW

Tel.:
Fax:

www.menue-holzke.de
bestellung-dresden@holzke-menue.de

0351 - 4019680
0351 - 4019665

3978 keal 4,1BE A, I, J, A1, A2

505 keal 5BE A, C,F, G, I.J, A1, A2, A3

Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€250¢g
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiiBspeisen
23 . KW Nudelsuppe Milchreis Schweinegulasch Butterspirelli " Florenz " Schweine- Wrap " Curry Chicken " Milchreis Bohnen- Mango- Kokos- Aprikosen-
mit Hihnchen, mit mit mit gewdrfelter a1 Mit Mozzarellaperlen schnitzelchen Weizentortilla mit mit salat Héhnchen quarkspeise
Mo Suppengemise Zimtzucker Paprikastreifen 3 Jagdwurst s auf Eisberg, Gurke, auf " Berliner Eisberg, Tomate, Zimtzucker slB- mit hausgemacht,
02.06. und frischem an dazu 5,10 vom Schwein ke Tomate dazu Kartoffelsalat " Héhnchenbrust- an sauer Ananas 1509
e Liebstdckel Rhabarber- Mischgemise und lieblicher I\J Balsamicodressing mit Gewiirzgurke filetstreifen und Rhabarber- leicht scharf
dazu 1 Roggenbrétchen kompott und Salzkartoffeln TomatensoBe und 1 Baguettebrétchen und Apfel Curryfrischk&secreme kompott dazu Butterreis
3549 keal 3,1BE 3,A,C,G, |, A1, A2, A3 6252 kcal 106 BE 1,A,C,F,G 3925keal 36BE 1,2,A,C,G, A1 |670,2kcal 3,2BE 2,3,6,A,C,F,G,1,J,Al 639,2kcal 36BE 3,9,A C,F,G,J L, A1, A2 6053 keal 43BE 1,2,5,A,C, J, A1 3853 keal 3,2BE A, G, J, Al 4036 keal 7BE 1,A,C,F,G 5174 keal 6,8BE 1,2,C,G,J 1,3,A,C,F,G
Di Griiner Hihnerfrikassee Schweineschnitzel Kréuterriihrei " Chefsalat " Spaghettisalat Fleischkése- Baguette Schweine- Gurken- Graupenrisotto Vanille-
Bohneneintopf mit auf an mit Eisberg, Mais, Caprese Sandwichbaguette mit schnitzelchen Mais- mit frischen pudding
03.06. mit Spargel, Salzkartoffeln Blumenkohl- Tomate, Gurke, Kase, mit Zucchini, i Eisberg, karamellisierten auf Salzkartoffeln Salat Spargelstiickchen, an
Rindfleisch- Blumenkohl dazu Kartoffelpiiree Kochschinken vom Schwein Tomate, Zwiebeln, 5 Zwiebeln und dazu mit Méhren, Zucchini, Heidelbeer-
stlickchen und Erbsen Spargel- dazu Krautersahne Mozzarella Fleischkasescheibe Spargelragout Saurer Mais und Paprika soBe,
und 1 Scheibe Brot dazu Butterreis ragout 20 ' und 1 Mehrkornbrétchen und Pesto Verde mit Gouda Uberbacken 95 £ Sahne gebraten 2509
6! A!
329, 5kecal 3,5BE A, I, A1, A2 4633 kcal 55BE A,C,F,G,I,J 4434 kcal 46BE 1,2,A,C,F,G,I,J, Al 531,5kecal 29BE C,G 535,3 keal 3,1BE 2,3,6,A,C,F.GH,J KA1 -A4 436,5kcal 2,1 BE 49,A,C, G, H, A1, H4 71,8 keal 6,9BE 2,3,6,A,F,G,J,K A1, Al 3142kcal 28BE 1,2,A,C,F,G,1,J,Al G 656,4 kcal 73BE A, F,J, A1, A3 1,A,C,F,.G
Mi Linsensuppe Paprika- Rotbarsch gebraten Gebratene Mediterraner Schweinebraten Baguette " Tokio " Paprika- China- Champignon Sahnemilch
siiBsauer Hahnchenpfanne auf Erbsen- 5 £ FleischkloBchen Brokkolisalat dlnn aufgeschnitten Sandwichbaguette mit Hahnchenpfanne kohl mit reis an
04.06. mit Suppengemiise mit Maisgemﬂsxﬁag vom Schwein mit Frihlingszwiebeln, auf Kartoffelsalat Eisberg, Paprika, mit mit Frischkase Rhabarber-
und Zucchinischeiben, dazu auf Lausitzer Tomaten, Balkankase mit Joghurt und Apfel Héhnchenbruststreifen Zucchinischeiben, Ananas gefullt 5 kompott,
Kasselerwrfeln Zwiebel und Tomate LimettensahnesoBe Schmorgurken und getrockneten Tomaten dazu in SojasoBe und Asia- Zwiebel und Tomate und in KrautersoBe 4 2509
dazu an Butterspatzle und Petersilienkartoffeln dazu Salzkartoffeln dazu 1 Fladenbrotecke 1 Portion Senf Remoulade an Butterspatzle Pfirsich dazu Risibisi
1 Scheibe Brot
508,4 kcal 6,3BE 2,3,A,1,A1, A2 530,2 kcal 24 BE A,C,F,G, |, J, Al 61,3 kcal 54BE 1,2,A,C,D,F,G, |, J, AB3,4 kcal 35BE 1,2,A,C,G,I,J,A1,A2 A 338kcal 34BE 3,A,F,G,K L Al 458,1 kcal 4,3BE G,J 8.8 kcal 66BE 1,2,A,C,F.G,I,J,K A1, 318,1kecal 1,5BE A,C,F,G, I, J, Al 7223 keal 45BE 49,A,C,F,G,I,J 1,A.C,F,.G
Do Thaildndische Sahnegeschnetzeltes Rinderpokelzunge Bratwurst Blattsalate SiiBe Baguette " Zirich " Sahnegeschnetzeltes Mexico- Blumenkohl- Kése- Schwarz-
Hiihnersuppe vom Schwein auf der Marke Ursprung mit Eisberg, Radicchio, Pfannkuchen Jagersandwich mit vom Schwein Reissalat Medaillon walder
05.06. mit Kokosmilch mit Paprika Beelitzer Spargel in Chinakohl, Chicoree, mit il Eisberg, Gurke, mit Paprika mit auf Sauer-
und Champignons und Zwiebel mit SenfbratensoB3e Gurke und Hahnchenstreifen Konfitlire & Camembert, und Zwiebel Kidney- Gemisereis kirsch-
( leicht scharf ) in KésesoBe zerlassener 0 dazu Sauerkraut 15 dazu und i’ Preiselbeeren in KasesoBe bohnen, dazu Schicht-
dazu dazu Butter 3,3 und 5, Orangen- Vinaigrette Nuss- " und dazu Erbsen Hollandische dessert
1 Fladenbrotecke Butterspatzle dazu Salzkartoffeln Zwiebelkartoffelpliree und 1 Roggenbroétchen Nougatcreme Remoulade Butterspatzle u. Paprika SoBe
4014 keal 38BE A, B,C,D,F,G K, A1 576 kcal 2BE 1,A,C, G, A1 560,3 kcal 3,4 BE G 584 keal 25BE 1,2,6,A,C,G, |, J, Al 426,7 keal 29 BE A, F, G, J, A1, A2, A3 6853 kcal 8BE A, C, F, G, H, A1, H2 67.8 keal 6,9 BE A,C,F,G,I.J.K,A1,A2,A3,A: 3456 keal 1,2BE 1,A,C, G, A1 C.G.I.J 18,6 kcal 57BE 1,2,A,C,F,G, 1, J, A1, A 1,A,C,F,G, H A1
Fr Kartoffelsuppe Beelitzer Spargel Hirtenrolle Klopse " Sweety " Schinkenrdlichen Baguette " Wasabi " 1/2 Hirtenrolle Kraut- Spaghetti Schoko-
vom mit mit Konigsberger Art Chinakohl, Eisberg, mit Meerrettich Ciabatta mit mit salat mit Rucola und pudding
06.06. Chefkoch ! Hollandaise Frischkase mit Birne, Kiwi, Pfirsich, ' gefiillt Radicchio, Radieschen, Frischkase mit Cherrytomaten mit
mit und Semmelbrésel gefullt 5,‘3“ Schweinefleisch Trauben, Gomasio ik auf exotischem Gurke, Kochschinken, gefllt A16‘5 Méhre geschwenkt VanillesoBe,
1 Wiener Wirstchen gratiniert 3 in MetaxasoBe in KapernsoBe dazu Himbeerdressing L Nudelsalat mit Kresse und Wasabi- in MetaxasoRe und i dazu 2509
dazu dazu 5,65 dazu Butterreis dazu und Ananas, Lyoner frischkasecreme dazu Butterreis Butter- l( Grana Pandano
1 Scheibe Brot Krauterkartoffelptree Salzkartoffeln 1 Baguettebrotchen und Paprika milch | obenauf
[765,9 kcal 4,6 BE 1,49, A,C,F, G, |,J, Af#87,7 kcal 44BE A,C,F,G, |, J, A1, A2, A] 398,1kcal 51BE 3,9,A,C,F,G,K L, A1, A2 541,1kcal 4BE 2,3,6,9,A,C,F,G,J,L, Al }783kcal 59 BE 2,3,6,A,C,F,G,|,J KM,A1,A)439,1 kcal 3,1BE 1,49,A,C,F,G,I,J,Al 3,C,G,IJ, L 851,1kcal 36BE 2,A,C,G, L, A1 1,A.F,G

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.
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Menii Menii 1 Menii 2 Menii 3 Menii 4 Menii 5 Menii 6 Menii 7 Menii 8 Menii 9 Menii 10 Menii 11
Preis 4,90 € 5,40 € siehe Auspreisung 5,50 € 5,80 € 5,40 € 6,60 € 4,30 € 1,70 € 5,50 € 2,00 € 1509
Farbe blank schwarz rot blau Salate lila Seniorenportion Salate gelb 2,20€250¢g
Eintopfe Kaltmenii Kaltmenii (halbe Portion) 150 g SiliBspeisen
24 . KW
Mo
e Pfingstmontag
Di Kohlrabieintopf Halbierte Eier Knusperseelachs Jagerschnitzel Curry- 1 Wiener Wiirstchen Wrap " Mediterran " Halbiertes Ei Rote Breite Sauerkirsch-
mit in mit Spinat- Fiillung mit Couscoussalat und Weizentortilla mit in Beete Bandnudeln joghurt,
10.06. Suppengemise sUB- saurer an DillsoBe Tomaten- A mit Gurke, Rucola, 1 Frikadellchen Radicchio, Tomate, sUB- saurer mit an 150 g
und SpecksoBe dazu PaprikasoBe Orangensaft, vom Schwein auf Gurke, SpecksoBe Meer- wirziger
Kasselerwiirfeln dazu Butterméhrchen € dazu ! Weintrauben, Kartoffelsalat " Konfetti " Hahnchenschnitzel dazu rettich Linsenbolognese
dazu Salzkartoffeln und 6,‘\ Spirelli SojasoBe und Walniissen mit Paprika, Mais und Salzkartoffeln und
1 Scheibe Brot Kartoffelptree dazu 1 Fladenbrotecke und Erbsen Pestofrischkase Sahne
3144 keal 35BE 2,3,A,1,A1, A2 502,6 keal 3,7BE A,C,F,G,I,J 69,5 keal 3,2BE 1,2,A,C,D,F,G,|,J, A59keal 29BE 1,2,3,6,A,C,F,G,I,J,A 5164kcal 5BE 1,2, A, F, G, H,J, K A1,H3 |4508kcal 4,3 BE 1,2,36ACD,F,G,IJA1-A3p9,4kcal 33BE 1,2,5,49,A,C, G, H, A1, 297,7keal 22BE A,C,F,G,I,J 3,9,G L 621 kcal 48BE 3,9,A,C,G, L, A1 1,A,C,F,G
Mi Linseneintopf Hahnchenkeule Tellerfleisch Holzke's Blattsalat " Vielfalt " helbeercrumble hnitzlibag Tellerfleisch Bohnen- Rotbarsch gebraten Latte-
" stiBsauer " auf Rindfleisch Bulette mit Blattsalaten, . mit . Ciabatta mit Rindfleisch salat auf wiirzigen Macchiato-
11.06. mit sahnigem von der mit Rucola, Spinat, Marzipan- f Eisberg, Gurke, von der mit Zitronenspaghetti Pudding
1 Wiener Wrstchen Kartoffelgulasch Deutschen Farse Schweinefleisch Pfirsichscheiben "é streuseln Schweine in Deutschen Farse Orange mit frischem an
dazu mit Paprika in MeerrettichsoBe in Letscho dazu - Uberbacken Streifen, in MeerrettichsoBe und Rucola Himbeer-
1 Roggenbrétchen und mit Rotkohl dazu Balsamico- Dressing an VanillesoBe, Eiund mit Rotkohl Hasel- und Hirtenkase soBe,
griinen Bohnen und Salzkartoffeln und 1 Baguettebrdtchen Vorbesteller Tomatenremoulade und nuB obenauf 2509
KartoffelkloBen KartoffelkloBen 95 €
Sy
4965 keal 5,1BE A, F,G, |, J, A1, A2, A3 573,7 keal 2,7BE 3,C,G 505,9 keal 4,1BE 1,3,9,A,C,F,G,1,J,L 466,7 kcal 43BE A, C,G, |, J, Al 528,7 keal 54 BE 3,9,A,C,F,G,J, L, A1, A2 760,2keal 9,7 BE 1,A,C, F, G, H, A1 GPARETCR: = SR R E W NN XN M YW 280,2 keal 22 BE 1,3,9,A,C,F, G, I, J, L H, H2 849,7 keal 32BE 1,2,A,C,D, G, L, A1 1,3,9,A,C,F,G, L
Do Kartoffelsuppe GrieBbrei Schweineschnitzel Szegediner " Teufelchen " 1 Stick " Backfisch- Baguette " GrieBbrei WeiB- Schupfnudel- Pilz- Schoko-
mit mit auf Schweinegulasch Hahnchenschnitzel Spargel- Tomaten- Natursandwich mit kraut- Pfanne pudding
12.06. 1 Krakauer Zimt- Zucker Beelitzer mit auf Blattsalat, Gurke, Quiche § mit Zimt- Zucker salat mit Karotten, an
der dazu Spargel o€ Sauerkohl Pfirsich mit ; ‘ Backfischfilet dazu mit Champignons Passions-
Marke Ursprung CassissoBe dazu 6,6 und Kiimmel dazu TeufelssoBe Balkankése ! auf Eisberg, Gurke, CassissoBe i Méhre und frucht- MangosoBe,
dazu Salzkartoffeln dazu ('scharf) und l\.J Eiund f} Porree 509
1 Scheibe Brot und Hollandaise Hefeknddelscheiben und 1 Roggenbrétchen Ei gebacken Krauterremoulade N gebraten
€
55
305,4 keal 2,8BE 2,3,6,A, 1, J, A1, A2 591,6 kcal 9.6 BE 1,A,C,F, G, H, A1 5,3 keal 4,3BE 1,2,A,C,F,G,I,J,Al, 539,9 kecal 4,1BE A, C, G, Al 04,2 keal 3,2BE 1,2,A,C,D,F,G, |, J, A1, A2, A 919,2kcal 6 BE A, C, G, Al [4kcal 71BE 1,2,A,C,D,F,G,I,J,K A1l 3818kcal 63BE 1,A,C,F, G, H, A1 J 7214 keal 6,4BE 1,A C,G, A1 1A F,.G
Fr Soljanka Hackbélichen Hausgemachter Spaghetti Spargel- Panierter Seelachs Baguette " Fitness " Hackballchen Eisberg 2 Kartoffeltaschen Erdbeer-
mit vom Schwein Hackbraten " Alfredo " Erdbeersalat mit Honig- Senf- Jagerbaguette mit vom Schwein mit mit Tomate Mozzarella Rhabarber-
13.06. Jagdwurstwiirfeln, in Tomaten- " Tex Mex Style " an mit Blattsalaten, . Fiillung Rucola, Eisberg, in Tomaten- roten gefullt kompott
Gewurzgurke ZucchinisoBe in pikanter Petersilien- Kresse, Radieschen "% auf Eblysalat mit Pesto, Paprika, Radieschen, ZucchinisoBe und auf Gemusecurry an
und Sauerkohl mit Paprikastreifen BarbequesoBe sahnesoBe dazu Péf Balkankase, Gurke Putenbrustscheiben mit Paprikastreifen schwar- mit VanillesoBe,
dazu dazu dazu 6.,° und Grana Padano Balsamicodressing l\J und Paprika und Frisch- dazu zen Pfirsichspalten 2509
1 Scheibe WeiBbrot Salzkartoffeln Kartoffelspalten obenauf und 1 Baguette dazu DiIIremoLga%e kaseremoulade Salzkartoffeln Beeren dazu Chilidip
6
4345kcal 3BE 2,3,5,6,A,G,|,J,A1 B03kcal 42BE 1,2,A,C,G,|,J, A1, A2, A2kcal 6BE 1,2,49,A,C,D,F,G,I,J,Al| 563,1kcal 24BE 2,A,C,F,G, I, J, Al 5369 kcal 52BE 3,9,A,F,G,J,K, L, A1, A2 | 8676kcal 2,3BE 1,2,49,ACD,GH,JA1H4 p3kcal 6BE 2,3,6,A,C,F,G, I, J, K A1-|2609kcal 25BE 1,2,A,C,G,|,J, A1 -A3 431kcal 43BE 1,2,A,C,G,I,J 1,A,C,F,G

Wir versorgen auch Tagesmutti's, Kindergarten, Schulen,

Pflege - und Seniorenheime.

Rufen Sie uns einfach an!




